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PREFEITURA MUNICIPAL DE CORDEIRÓPOLIS
Estado de São Paulo


PREGÃO PRESENCIAL Nº 005/2017
PROCESSO ADMINISTRATIVO Nº 434/2017
MODALIDADE: PREGÃO PRESENCIAL PARA REGISTRO DE PREÇOS

TIPO DE LICITAÇÃO: MENOR PREÇO POR LOTE
ÓRGÃO REQUISITANTE: SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO, ESPORTES E LAZER
SESSÃO PÚBLICA: 18/04/2017 ÀS 09:00 hs, na Praça Francisco Orlando Stocco, n.º 35 – Centro – na cidade de Cordeirópolis-
SP.
O MUNICÍPIO DE CORDEIRÓPOLIS, através de seu Pregoeiro(a), Antonia Margarida Delmonde Moreira, nomeado nos termos da Portaria nº 10.517/2017, usando das atribuições que lhe são conferidas, torna público, para conhecimento de quantos possam se interessar, que fará realizar licitação na modalidade de Pregão Presencial para Registro de Preços para “Contratação de Empresa para Fornecimento de Carnes, Frios, Peixes e Alimentos Estocáveis”, conforme especificações contidas no ANEXO I – Memorial Descritivo, do tipo menor preço por LOTE, que passa a fazer parte integrante do presente edital, como se aqui transcrito fosse. O certame deverá ser processado e julgado em conformidade com o Decreto Municipal nº 2.587, de 16 de junho de 2.008, com a Lei Federal nº 10.520, de 17 de Julho de 2.002 e, subsidiariamente, com base nas disposições legais contidas na Lei Federal nº 8.666/93 e suas alterações, e demais normas complementares de direito privado e disposições deste instrumento.

I – DO OBJETO

1.1. Constitui-se como objeto deste pregão presencial o Registro de Preços para “Contratação de Empresa para Fornecimento de Carnes, Frios, Peixes e Alimentos Estocáveis”, conforme especificações contidas no ANEXO I – Memorial Descritivo, que passa a fazer parte integrante do presente edital, como se aqui transcrito fosse.

1.2. Para o fornecimento ora licitado haverá uma Ata de Registro de Preços, que será firmada entre o Município de Cordeirópolis-SP - Prefeitura Municipal de Cordeirópolis-SP, e a licitante classificada em primeiro lugar
II – DA VIGÊNCIA DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS

2.1. A Ata de Registro de Preços terá vigência por 12 (doze) meses, contado a partir de sua assinatura, sendo vedada sua prorrogação.
2.2. A Administração não estará obrigada a utilizar a Ata de Registro de Preços, uma vez que ela não caracteriza compromisso de utilização, podendo revogá-la ou promover licitação específica quando julgar conveniente, nos termos da legislação pertinente, sem que caiba recurso ou qualquer pedido de indenização por parte da DETENTORA.
III – DAS CONDIÇÕES DE PARTICIPAÇÃO

3.1. Poderão participar deste PREGÃO as empresas que:

3.1.1. Tenham objeto social pertinente e compatível com o objeto licitado; 

3.1.2. Atendam a todas as exigências deste edital; e 
3.2. Será vedada a participação de empresas:

3.2.1. Declaradas inidôneas para licitar e contratar com o poder público;

3.2.2. Suspensas de participar de licitações realizadas pelo Município de Cordeirópolis-SP;

3.2.3. Empresas das quais participe, seja a que título for, servidor público municipal de Cordeirópolis-SP.
IV – DO EDITAL

4.1. O Edital e seus anexos poderão ser obtidos junto ao Departamento de Suprimentos, Setor de Cadastro da Prefeitura de Cordeirópolis, localizado na Praça Francisco Orlando Stocco, nº 35, Centro, no Município de Cordeirópolis – SP., no horário das 08:00 às 17:00.
V – DAS INFORMAÇÕES
5.1. As informações administrativas relativas a este PREGÃO poderão ser obtidas junto ao Departamento de Suprimentos do Município de Cordeirópolis, através do telefone (19)3556-9900 – ramal 9905 ou do e-mail suprimentos@cordeiropolis.sp.gov.br
VI – DA IMPUGNAÇÃO AO EDITAL
6.1. Qualquer pessoa, física ou jurídica, é parte legítima para solicitar esclarecimentos ou providências em relação ao presente PREGÃO, ou ainda, para impugnar este edital, desde que o faça com antecedência de até 2 (dois) dias úteis da data fixada para recebimento das propostas, observado o disposto no Art. 41,  parágrafo  2º da Lei nº 8.666/1993 c/c artigo 9 º da Lei nº 10.520/2002.
6.1.1. O(a) Pregoeiro(a) deverá decidir sobre a impugnação, se possível, antes da abertura do certame.

6.1.2. Quando o acolhimento da impugnação implicar em alteração do edital, capaz de afetar a formulação das propostas, será designada nova data para a realização deste PREGÃO.

6.2. A impugnação feita tempestivamente pela licitante, não a impedirá de participar deste PREGÃO até o trânsito em julgado da decisão.
VII – DO CREDENCIAMENTO
7.1. O credenciamento far-se-á por um dos seguintes meios:

a) instrumento público ou particular, pelo qual a empresa licitante tenha outorgado poderes ao credenciado para representá-la em todos os atos do certame, em especial para formular ofertas e para recorrer ou desistir de recurso, conforme modelo constante no ANEXO II. No caso de instrumento particular, também deverá ser apresentado o documento exigido na alínea “b”; ou,

b) cópia do contrato ou estatuto social da licitante, quando sua representação for feita por um de seus sócios, dirigentes ou assemelhados, acompanhado da ata de eleição da diretoria, em se tratando de sociedade anônima.

7.1.1. Nenhuma pessoa, ainda que munida de procuração, poderá representar mais de uma empresa, sob pena de exclusão sumária das representadas.

7.2. Os documentos supra-referidos, poderão ser apresentados no original ou por cópia autenticada e serão retidos para oportuna juntada aos autos do competente processo administrativo.

7.3. Somente poderão participar da fase de lances verbais os representantes devidamente credenciados. A licitante que tenha apresentado proposta, mas que não esteja devidamente representada, terá sua proposta acolhida, porém, não poderá participar das rodadas de lances verbais.
7.4. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte, deverão apresentar certidão expedida pela Junta Comercial ou órgão equivalente, comprovando a situação de enquadramento como Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte.  
7.5. No ato do credenciamento, todas as licitantes, deverão apresentar FORA dos envelopes, a Declaração de que cumpre os Requisitos de Habilitação(Anexo VIII), conforme artigo 4º, inciso VII, da Lei Federal nº 10.520/2002. A ausência de tal declaração não impede que o licitante o faça de próprio punho no momento da sessão.

7.5.1. A licitante que enviar os envelopes contendo a Proposta Comercial e os documentos de habilitação pelo correio, também deverá enviar um terceiro envelope contendo a certidão do subitem 7.4, a declaração do subitem 7.5 e o contrato social.

VIII – DA APRESENTAÇÃO DOS ENVELOPES E SEU CONTEÚDO

8.1. No ato de credenciamento, o representante de cada licitante deverá apresentar, simultaneamente, dois envelopes, fechados e indevassáveis, contendo em sua parte externa os seguintes dizeres:
ENVELOPE Nº 01 – PROPOSTA COMERCIAL

Município de Cordeirópolis – SP

Processo nº 434/2017
Pregão nº 005/2017
Empresa:...........................     

___________________________________________________________________________
ENVELOPE Nº 02 – DOCUMENTOS DE HABILITAÇÃO

Município de Cordeirópolis – SP

Processo nº 434/2017
Pregão nº 005/2017

Empresa:...............................
8.1.1. Os envelopes deverão estar sobrescritos com a titulação de seu conteúdo, nome e endereço da empresa, número deste PREGÃO e o número do processo administrativo.
8.1.2. Após a entrega dos envelopes, não cabe desistência da proposta, salvo por motivo justo, decorrente de motivo superveniente e aceito pelo Pregoeiro.
8.1.3. Não caberá desistência da proposta comercial em hipótese alguma, depois de aberto o respectivo envelope.
8.2. O Envelope nº 01 – Proposta Comercial, conterá a proposta comercial, que deverá ser datilografada, ou impressa, e apresentada sem alternativas, emendas, entrelinhas ou rasuras que prejudiquem sua análise, ou no próprio formulário que integra o presente edital (Anexo III). Suas folhas devem estar rubricadas e a última assinada pelo seu representante legal, devendo constar:
a) Nome do proponente, endereço, suas características, identificação (individual ou social), aposição do carimbo (substituível pelo papel timbrado) com o número do (C.N.P.J./M.F.) e da Inscrição Estadual ou do Distrito Federal;
b) O preço por item e o preço total da proposta, expresso em algarismos, com duas casas decimais após a vírgula;
c) A marca de cada produto.

8.2.1. O preço apresentado deverá abranger todas as despesas incidentes sobre o objeto da licitação (impostos, fretes, seguros, taxas, encargos trabalhistas, previdenciários, fiscais e comerciais, gastos com transportes, prêmios de seguros etc.), bem como os descontos porventura concedidos.
8.2.2. Ainda sob pena de desclassificação das Propostas Comerciais, elas não poderão estar preenchidas de maneira irregular, com interpretações dúbias, apresentando rasuras, incorreções em partes essenciais e não assinadas em todas as vias.
8.2.3. As proponentes deverão fazer constar em suas propostas os dados bancários da empresa (banco, conta e agência) para crédito de pagamento, bem como todos os dados das pessoas que assinarão o futuro contrato.
8.2.4. As proponentes deverão indicar em suas Propostas o prazo de sua validade, que não poderá ser inferior a 60 (sessenta) dias.
8.3. O Envelope nº 02 – Documentos de Habilitação, deverá conter a documentação relativa à habilitação jurídica, à regularidade fiscal, à regularidade trabalhista, à qualificação técnica e à qualificação econômica, em conformidade com o previsto a seguir:
8.3.1. A documentação relativa à habilitação jurídica consiste em:
8.3.1.1. Registro comercial, no caso de empresa individual;
8.3.1.2. Ato constitutivo consolidado, devidamente registrado, em se tratando de sociedade comercial;
8.3.1.3. Inscrição do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada da prova de diretoria em exercício;
8.3.1.4. Decreto de autorização, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no país, e ato de registro ou autorização para funcionamento expedido pelo órgão competente, quando a atividade assim o exigir.

8.3.1.5. A empresa que apresentar os documentos acima, no ato do credenciamento, estará desobrigada de sua apresentação junto com os documentos de habilitação.
8.3.2. A documentação relativa à regularidade fiscal é a seguinte:

8.3.2.1. Prova de inscrição no Cadastro Nacional de Pessoa Jurídica do Ministério da Fazenda – CNPJ/MF;
8.3.2.2. Prova de regularidade para com a Seguridade Social – INSS, juntamente com a Prova de regularidade para com a Fazenda Federal, mediante a apresentação de Certidão de Débitos Relativos a Tributos Federais e Dívida Ativa da União, expedida pela Secretaria da Receita Federal ou via “internet”, dentro do prazo de validade;

8.3.2.3. Prova de regularidade para com o Fundo de Garantia de Tempo de Serviço – FGTS, que deverá ser feita através da apresentação do CRF, emitido pela Caixa Econômica Federal, ou pela “internet”, dentro do prazo de validade; 

8.3.2.4. Prova de regularidade para com a Fazenda do Estado da sede ou domicílio da licitante, dentro do prazo de validade.

8.3.2.5. Prova de inscrição no cadastro estadual de contribuintes da sede ou domicílio da licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compatível com o objeto licitado;

8.3.3. A documentação relativa à qualificação econômico-financeira é a seguinte:

8.3.3.1. Certidão Negativa de Falência, Recuperação Judicial ou Extrajudicial, expedida em data não anterior a noventa dias da abertura da sessão pública deste pregão, se outro prazo não constar do documento.

8.3.3.1.1. Na hipótese da proponente estar em recuperação judicial, possibilita-se a apresentação de certidão positiva, juntamente com o Plano de Recuperação homologado pelo juízo competente e em pleno vigor, apto a comprovar sua viabilidade econômico-financeira, inclusive, pelo atendimento de todos os requisitos de habilitação econômico-financeira estabelecidos no edital.

8.3.4. A documentação relativa à regularidade trabalhista é a seguinte:

8.3.4.1. Prova de inexistência de débitos inadimplidos perante a Justiça do Trabalho, mediante a apresentação de certidão conforme preconiza a Lei Federal nº 12.440/2011.
8.3.5. Da documentação relativa à qualificação técnica é a seguinte:
8.3.5.1. Todos os licitantes vencedores deverão apresentar:

8.3.5.3. Apresentação de atestado de capacidade técnica compatível com o objeto licitado, demonstrando boa experiência para prestação dos serviços.
8.4 Outros documentos

As licitantes deverão apresentar:
8.4.1. Declaração assinada pelo responsável da licitante de que não outorga trabalho noturno, perigoso ou insalubre a menores de 18 (dezoito) anos, e qualquer trabalho a menores de 16 (dezesseis) anos, salvo na condição de aprendiz, a partir de 14 (quatorze) anos, conforme modelo constante do Anexo IV, em cumprimento do disposto no artigo 27, inciso V da Lei Federal nº 8.666/93.

8.4.2. Declaração de inexistência de fatos impeditivos (Anexo VII) para sua habilitação na presente licitação e de que está ciente da obrigatoriedade de declarar ocorrências posteriores.

IX – DAS DISPOSIÇÕES GERAIS SOBRE OS DOCUMENTOS

9.1. Todos os documentos exigidos deverão ser apresentados no original ou por qualquer processo de cópia reprográfica, autenticada (por cartório competente ou servidor da administração) ou em publicação de órgão da imprensa, na forma da lei.

9.1.1. A solicitação de autenticação de documentos deverá ser feita, preferencialmente, até um dia antes da sessão do pregão.

9.2. Todos os documentos expedidos pela licitante deverão estar subscritos por seu representante legal ou procurador, com identificação clara do subscritor.

9.3. Os documentos devem estar com seu prazo de validade em vigor. Se este prazo não constar de lei específica ou do próprio documento, será considerado o prazo de validade de noventa dias, a partir da data de sua emissão. 

9.4. Os documentos emitidos pela internet poderão ser conferidos pela equipe de apoio do(a) Pregoeiro(a).

9.5. Os documentos apresentados para habilitação deverão estar em nome da licitante e, preferencialmente, com o número do CNPJ/MF. Se a licitante for matriz, todos os documentos deverão estar em nome da matriz. Se for filial, todos os documentos deverão estar em nome da filial, exceto aqueles que, pela própria natureza ou determinação legal, forem comprovadamente emitidos apenas em nome da matriz ou cuja validade abranja todos os estabelecimentos da empresa.

9.6. Não serão aceitos protocolos ou requerimentos.

9.7. As microempresas e empresas de pequeno porte, por ocasião da participação neste certame, deverão apresentar toda a documentação exigida para fins de comprovação de regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restrição;

9.7.1. Havendo alguma restrição na comprovação da regularidade fiscal, será assegurado o prazo de 05 (cinco) dias úteis, cujo termo inicial corresponderá ao momento em que o proponente for declarado o vencedor do certame, prorrogáveis por igual período, a critério da Administração, para a regularização da documentação, pagamento ou parcelamento do débito, e emissão de eventuais certidões negativas ou positivas com efeito de negativa;

9.7.2. A não-regularização da documentação, no prazo previsto no subitem anterior, implicará na decadência do direito à contratação, sem prejuízo das sanções previstas neste edital, procedendo-se a convocação dos licitantes para, em sessão pública, retomar os atos referentes ao procedimento licitatório, nos termos do art. 4º, inc. XXIII, da Lei nº 10.520/02.

9.8. As certidões deverão ser negativas ou positivas com efeitos de negativas.

X – DOS PROCEDIMENTOS

10.1 Os procedimentos deste PREGÃO serão conduzidos por Antonia Margarida Delmonde Moreira, Pregoeiro(a), contando com equipe de apoio, segundo a legislação vigente e as fases apontadas abaixo.

10.2. No dia e hora estabelecidos no preâmbulo deste edital, serão realizados em sessão pública, o credenciamento o dos representantes das licitantes, o recebimento e abertura dos envelopes “Proposta Comercial – Envelope nº 01” e “Documentação – Envelope nº 02”.

10.3. Não será permitida a participação de licitante retardatária, a não ser como ouvinte.
10.4. Será considerada retardatária a empresa cujo representante apresentar-se ao local de realização da sessão pública, após a abertura do primeiro envelope “Proposta Comercial – Envelope nº 01”.

10.5. Aberta a sessão, o representante legal da licitante deverá credenciar-se junto ao(à) Sr.(a). Pregoeiro(a), devidamente munido de instrumento que o legitime a participar do PREGÃO e de sua cédula de identidade ou outro documento equivalente.
10.6. Os documentos referentes ao credenciamento, os envelopes contendo as Propostas Comerciais e os Documentos de Habilitação das interessadas deverão ser entregues diretamente ao(à) Sr.(a) Pregoeiro(a), até o momento da abertura da sessão pública.
10.6.1. Os interessados que enviarem seus envelopes via postal (com AR - Aviso de Recebimento) deverão remetê-los ao endereço constante do preâmbulo deste edital, aos cuidados do(a) Sr.(a). Pregoeiro(a), abaixo assinado(a).

10.6.1.1. Caso não se faça representar durante a sessão pública, a interessada terá sua proposta acolhida, porém, não participará das rodadas de lances verbais. 
10.7. Instalada a sessão pública do PREGÃO, proceder-se-á a abertura dos envelopes das Propostas Comerciais, que serão rubricadas e analisadas pelo(a) Pregoeiro(a) e sua equipe de apoio. Em seguida, será dada vista das propostas a todos os representantes dos licitantes, que deverão rubricá-las, devolvendo-se ao Sr.(a). Pregoeiro(a), que procederá à classificação provisória.

10.7.1. Serão desclassificadas as propostas que não atenderem às exigências essenciais do edital, considerando-se como tais as que não possam ser supridas no ato, por simples manifestação de vontade do representante da proponente.
10.7.2. As demais propostas serão classificadas provisoriamente, em ordem crescente de preços, consoante critério de julgamento previsto abaixo.

10.7.3. Definida a classificação provisória, será registrada na ata da sessão pública o resumo das ocorrências até então havidas, consignando-se o rol de participantes, os preços ofertados, as propostas eventualmente desclassificadas e a fundamentação de sua desclassificação e a ordem de classificação provisória, conforme critério de julgamento.

10.8. O(a) Sr.(a). Pregoeiro(a) abrirá a oportunidade para oferecimento de sucessivos lances verbais, com o escopo de obter a melhor proposta, aos representantes das licitantes cujas propostas estejam classificadas, no intervalo compreendido entre o menor preço e o superior a este em até 10 % (dez por cento);
10.9. A condução de rodadas de lances verbais começará sempre a partir do representante da licitante com proposta de maior preço, em ordem decrescente de valor, decidindo-se por meio de sorteio em caso de empate, respeitando-se as sucessivas ordens de classificação provisória, até o momento em que não haja novos lances de preços menores aos já ofertados;

10.9.1. Na fase de lances verbais não serão aceitos lances de igual valor ou maior ao do último, e os sucessivos lances deverão ser feitos em valores decrescentes.

10.9.2. Não poderá haver desistência de lances ofertados, sujeitando-se a desistente às penalidades previstas neste edital.

10.10. A etapa de lances será considerada encerrada quando todos os participantes dessa etapa declinarem da formulação de novos lances.

10.11. Se houver empate, será assegurado o exercício do direito de preferência às microempresas e empresas de pequeno porte, nos seguintes termos:

10.11.1. Entende-se por empate aquelas situações em que as propostas apresentadas pelas microempresas e empresas de pequeno porte sejam iguais ou até 5% (cinco por cento) superiores à proposta melhor classificada.

10.11.2. A microempresa ou empresa de pequeno porte cuja proposta for melhor classificada poderá apresentar proposta de preço inferior àquela considerada vencedora da fase de lances, situação em que sua proposta será declarada a melhor oferta.

10.11.2.1. Para tanto, será convocada para exercer seu direito de preferência e apresentar nova proposta no prazo máximo de 05 (cinco) minutos, após o encerramento dos lances, a contar da convocação do(a) Sr.(a). Pregoeiro(a), sob pena de preclusão.
10.11.2.2. Se houver equivalência dos valores das propostas apresentadas pelas microempresas e empresas de pequeno porte que se encontrem no intervalo estabelecido no subitem 10.11.1., será realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro poderá exercer a preferência e apresentar nova proposta. Entender-se-á por equivalência de valores das propostas as que apresentarem igual valor, respeitada a ordem de classificação. 

10.11.3. O exercício do direito de preferência somente será aplicado quando a melhor oferta da fase de lances não tiver sido apresentada pela própria microempresa ou empresa de pequeno porte.

10.11.4. Não ocorrendo a contratação da microempresa ou empresa de pequeno porte, retomar-se-ão, em sessão pública, os procedimentos relativos à licitação, nos termos do disposto no art. 4º, inciso XVI, da Lei nº 10.520/2002, sendo assegurado o exercício do direito de preferência na hipótese de haver participação de demais microempresas e empresas de pequeno porte cujas propostas se encontrem no intervalo estabelecido no subitem 10.11.1.
10.11.4.1. Na hipótese da não-contratação da microempresa ou empresa de pequeno porte, e não configurada a hipótese prevista no subitem 10.11.1., será declarada a melhor oferta aquela proposta originalmente vencedora da fase de lances.
10.12. Declarada finda a etapa competitiva, o(a) Sr.(a). Pregoeiro(a) procederá à classificação definitiva das propostas, consignado-a em ata.

10.13. O(a) Sr.(a). Pregoeiro(a) poderá negociar com a autora da oferta de menor valor com vistas à redução do preço.

10.14. Após a negociação, se houver, o(a) Sr.(a). Pregoeiro(a) examinará a aceitabilidade da melhor oferta, decidindo motivadamente a respeito.

10.15. Concluída a fase de classificação das propostas, será aberto o envelope de documentação da proponente cuja proposta tenha sido classificada em primeiro lugar.

10.16. Sendo inabilitada a Proponente cuja proposta tenha sido classificada em primeiro lugar, prosseguirá o(a) Sr.(a). Pregoeiro(a) e sua equipe de apoio com a abertura do envelope de documentação da proponente classificada em segundo lugar e assim sucessivamente, se for o caso, até a habilitação de uma das licitantes.  

10.17. Constatado o atendimento das exigências fixadas no edital, a licitante classificada e habilitada será declarada vencedora do certame.
10.18. Proclamada a vencedora, qualquer licitante poderá manifestar imediata e motivadamente sua intenção de recorrer, quando lhe será concedido o prazo de 3 (três) dias para a apresentação das razões do recurso, ficando as demais licitantes desde logo intimadas para apresentar as contrarrazões em igual número de dias, que começarão a correr a partir do término do prazo da recorrente, sendo-lhes assegurada imediata vista dos autos do processo
10.19. O acolhimento de recurso importará a invalidação apenas dos atos insusceptíveis de aproveitamento.

10.19.1. A ausência de manifestação imediata e motivada da licitante implicará a decadência do direito de recurso e a adjudicação do objeto da licitação à vencedora.

10.19.2. Julgados os recursos, será homologado o certame. 

10.20. É facultado à Administração, quando a adjudicatária não formalizar a assinatura da Ata de Registro de Preços no prazo e condições estabelecidos, convocar as demais licitantes, na ordem de classificação, para fazê-lo em igual prazo e, preferencialmente, nas mesmas condições ofertadas pela adjudicatária.

10.21. Os envelopes contendo a documentação relativa à habilitação das licitantes desclassificadas e das classificadas não declaradas vencedoras permanecerão sob custódia do(a) Sr.(a). Pregoeiro(a), até a efetiva formalização da Ata de Registro de Preços.
XI – DO CRITÉRIO DE JULGAMENTO

11.1. No julgamento das propostas será considerada vencedora a licitante que ofertar o MENOR PREÇO POR LOTE desde que atendidas as especificações e exigências contidas neste Edital e seus anexos.

XII - DOS PREÇOS E DAS COTAÇÕES

12.1. O preço que vigorará no ajuste será o ofertado pela licitante vencedora.

12.1.1. Os preços ofertados deverão incluir todos os custos diretos e indiretos da proponente, inclusive encargos sociais, trabalhistas e fiscais que recaiam sobre o objeto licitado.
12.1.2. Serão desclassificadas as propostas cujo preço seja incompatível com a realidade do mercado.
	12.2. As despesas decorrentes desta contratação, conforme Orçamento Lei Nº 3.019 de 05 de Dezembro de 2016, aprovado para o exercício de 2017, correrão à elemento 3.3.90.30.07 (Gêneros de Alimentação). 

	


12.2.1. No exercício seguinte, as despesas correrão à conta de dotação orçamentária própria, consignada no respectivo Orçamento Programa, ficando a Administração obrigada a apresentar, no início de cada exercício, a respectiva Nota de Empenho estimativa e, havendo necessidade, emitir Nota de Empenho complementar, respeitadas as mesmas classificações orçamentárias.

XIII – DOS PAGAMENTOS

13.1. Os pagamentos serão efetuados em até 10 (dez) dias, fora a dezena, da entrega das Notas Fiscais/Faturas no Município de Cordeirópolis, o que se dará após a efetiva conferência por parte do órgão municipal requisitante.
13.2. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a CONTRATADA não tenha concorrido de alguma forma para tanto, o valor devido deverá ser acrescido de encargos moratórios proporcionais aos dias de atraso, apurados desde a data limite prevista para o pagamento até a data do efetivo pagamento, à taxa de 6% (seis por cento) ao ano, aplicando-se a seguinte fórmula:

EM = Encargos Moratórios a serem acrescidos ao valor originalmente devido
I = Índice de atualização financeira, calculado seguindo a fórmula:

N= Número de dias entre a data limite prevista para o pagamento e a data do efetivo pagamento.
VP= Valor da parcela em atraso.
XIV – DAS DISPOSIÇÕES DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS

14.1. As obrigações resultantes deste PREGÃO constam da Ata de Registro de Preços, cuja minuta consta do Anexo V.
14.2. Fica estabelecido o prazo de até 05 (cinco) dias úteis, a contar da data de homologação da licitação, para que o adjudicatário assine a Ata de Registro de Preços.

14.3. A Ata de Registro de Preços deverá ser assinada pelo representante legal da adjudicatária, mediante apresentação do contrato social ou procuração e cédula de identidade do representante.

14.4. A critério da Administração, o prazo para a assinatura da Ata de Registro de Preços, poderá ser prorrogado uma única vez, desde que haja tempestiva e formal solicitação da adjudicatária.

XV – DA ENTREGA
15.2.  O objeto deste certame licitatório deverá ser efetuado dentro do Município de Cordeirópolis-SP, nos endereços a serem indicados pelas Secretarias Municipais, (ponto a ponto), toda terça-feira e quinta-feira, das 08h30min às 11h00min e das 13h30min às 16h00min, exceto aos feriados, sendo que os pedidos serão encaminhados por escrito, com antecedência mínima de 07(sete) dias. 
15.3. Demais obrigações das partes constam da legislação, do edital, do Memorial Descritivo, do contrato e demais anexos.
XVI - DAS PENALIDADES

16.1. São aplicáveis as sanções previstas na Lei Municipal nº 2.587/2008 e demais normas pertinentes.
16.2. As licitantes, detentoras e/ou contratadas que não cumprirem integralmente as obrigações assumidas, garantido o direito de defesa, estão sujeitas às seguintes sanções:
I - advertência;

II - multa; 

III - suspensão temporária de participação em licitação, e impedimento de contratar com a Administração do Município de Cordeirópolis:

a) a detentora da ata e/ou contratada que, convocada dentro do prazo de validade de sua proposta, não assinar a ATA DE REGISTRO DE PREÇOS e/ou celebrar o contrato, deixar de entregar ou apresentar documentação falsa exigida para o certame, ensejar o retardamento da execução do seu objeto, comportar-se de modo inidôneo ou cometer fraude fiscal, a penalidade será aplicada por prazo não superior a 2 (dois) anos e, a licitante, detentora e/ou contratada será descredenciada do Cadastro de Fornecedores do Município de Cordeirópolis, sem prejuízo das multas legalmente previstas, em edital e no contrato e das demais cominações legais, aplicadas e dosadas segundo a natureza e a gravidade da falta cometida;

IV - declaração de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administração Pública Municipal enquanto perdurarem os motivos determinantes da punição ou até que seja promovida a reabilitação perante a própria autoridade que aplicou a penalidade, que será concedida sempre que a contratada ressarcir a Administração pelos prejuízos resultantes e depois de decorrido o prazo da sanção aplicada com base no inciso anterior.
16.3. As multas serão, após regular processo administrativo, cobradas administrativa ou judicialmente.
16.4. As penalidades previstas nesta cláusula têm caráter de sanção administrativa, consequentemente a sua aplicação não exime a licitante, detentora e/ou contratada de reparar os eventuais prejuízos que seu ato venha a acarretar ao Município de Cordeirópolis.

16.5. As demais penalidades, o procedimento de aplicação das sanções e o direito de defesa, o assentamento em registros, a sujeição a perdas e danos e outras disposições pertinentes estão disciplinados da Lei Municipal nº 2.587/2008. 
16.6 – As pessoas jurídicas serão responsabilizadas objetivamente, nos âmbitos administrativo e civil, pela prática de atos lesivos contra a Administração Pública, nos termos da Lei n° 12.846/2013.
XVII - DA RESCISÃO DA ATA:

17.1. A Prefeitura Municipal de Cordeirópolis reserva-se no direito de rescindir de pleno direito, a ATA DE REGISTRO DE PREÇOS e/ou o futuro contrato, independentemente de interpelação judicial ou extrajudicial, sem que caiba à proponente vencedora, direito a indenização de qualquer espécie, quando ocorrer:

a) falência, recuperação judicial (caso não seja apresentado plano de recuperação homologado pelo juízo competente, apto a comprovar a viabilidade econômico-financeira) ou extrajudicial ou dissolução da proponente vencedora;

b) inadimplência de qualquer cláusula e/ou condição da ATA DE REGISTRO DE PREÇOS e/ou do futuro contrato, por parte da proponente vencedora;

c) a subcontratação ou cessão total ou parcial da ATA DE REGISTRO DE PREÇOS e/ou do futuro contrato;

d) o não recolhimento, nos prazos previstos, das multas impostas à proponente vencedora;

e) descumprimento, pela proponente vencedora, das determinações da fiscalização da Prefeitura Municipal de Cordeirópolis;

f) outros, conforme previsto no art. 78 da Lei nº 8.666 de 21/06/93.

17.2. A Prefeitura Municipal de Cordeirópolis poderá, também, rescindir a ATA DE REGISTRO DE PREÇOS e/ou do contrato, independente dos motivos relacionados nas letras “a” a “f” do subitem anterior, por mútuo acordo.
17.3. Rescindida a ATA DE REGISTRO DE PREÇOS e/ou o futuro contrato, por qualquer um dos motivos citados nas letras "a" a "f" do subitem 17.1, a proponente vencedora sujeitar-se-á a multa de 15% (quinze por cento) calculado sobre a parte inadimplente, respondendo, ainda, por perdas e danos decorrentes da rescisão contratual. Neste caso, serão avaliados e pagos, de acordo com a fiscalização da Prefeitura Municipal de Cordeirópolis, os produtos já entregues, podendo a Prefeitura Municipal de Cordeirópolis, segundo a gravidade do fato ou da falta, promover inquérito administrativo, a fim de se apurar as respectivas responsabilidades. Caso a proponente vencedora seja considerada inidônea, poderá ser suspensa para transacionar com a Prefeitura Municipal de Cordeirópolis, por prazo não superior a 02 (dois) anos.
XVIII – DAS DISPOSIÇÕES GERAIS
18.1. A apresentação de proposta implica na aceitação de todas as condições estabelecidas neste edital, não podendo qualquer licitante invocar desconhecimento dos termos do ato convocatório ou das disposições legais aplicáveis à espécie, para furtar-se ao cumprimento de suas obrigações.

18.2. O presente PREGÃO poderá ser anulado ou revogado, nas hipóteses previstas em lei, sem que tenham as licitantes direito a qualquer indenização.

18.3. A proponente vencedora deverá manter durante toda a vigência do contrato, todas as condições de habilitação.
18.4. Com base no art. 43, § 3º da Lei Federal nº 8.666/93 e suas alterações, é facultado a Pregoeira e sua equipe de apoio, em qualquer fase da licitação, promover diligência destinada a esclarecer ou a complementar a instrução do processo.

18.5. Os casos omissos e dúvidas serão resolvidas pelo Pregoeiro(a) com a assistência de sua equipe de apoio e, sempre que possível, utilizando-se de legislação aplicável à espécie e dos princípios que norteiam o processo licitatório, como também dos princípios gerais de direito.
18.6. As normas deste PREGÃO serão sempre interpretadas a favor da ampliação da disputa entre os interessados e o desatendimento de exigências formais, desde que não comprometa a aferição da habilitação da licitante e nem a exata compreensão de sua proposta, não implicará o afastamento de qualquer licitante.

18.7. Os atos praticados neste pregão, após sua abertura, serão publicados no Diário Oficial do Estado.
18.8. A licitante vencedora deverá apresentar junto com a Ata de Registro de Preços, o Termo de Ciência e Notificação, conforme modelo do Anexo VII, devidamente preenchido e assinado.

XIX - DOS ANEXOS
19. Constituem anexos deste edital:

ANEXO I – MEMORIAL DESCRITIVO
ANEXO II – MODELO INST. CREDENCIAMENTO DE REPRESENTANTES

ANEXO III- MODELO PADRÃO DE PROPOSTA COMERCIAL

ANEXO IV – MODELO DE DECLARAÇÃO

ANEXO V – MINUTA DE ATA DE REGISTRO DE PREÇOS

ANEXO VI – TERMO DE CIÊNCIA E NOTIFICAÇÃO

ANEXO VII – MODELO DE DECLARAÇÃO DE FATO IMPEDITIVO

ANEXO VIII – Modelo de Declaração de Pleno Atendimento aos Requisitos de Habilitação 

Cordeirópolis, 27 de Março de 2017.

.

João Batista de Mattos

Diretor de Administração de Educação
Elaine Siqueira da Silva
Secretária Municipal da Mulher e Desenvolvimento Social
Gilberto Marangom

Secretário de Cultura, Esporte e Lazer

ANEXO I

MEMORIAL DESCRITIVO
	ITEM
	UNID.
	QUANT.
	DESCRIÇÃO

	
	
	
	LOTE VIII

	,1
	PCT
	6630
	Achocolatado em pó c/ 400 gr

	2
	LTA 
	100
	Achocolatado em pó diet 210g

	3
	UND 
	1500
	Achocolatado  pronto para beber c/200 ml

	4
	PCT 
	200
	Chocolate em pó solúvel c/ 200 gramas

	5
	PCT 
	600
	Chocolate granulado c/ 500 gramas

	6
	UND 
	1700
	Suco de fruta pronto para beber c/ 200 ml

	
	
	
	LOTE IX

	7
	PCT 
	810
	Amendoim tipo 2 c/ 500 gr.

	8
	PCT
	6560
	Arroz c/ 5 kilos

	9
	PCT
	20440
	Feijão Carioquinha c/ 1 kilo

	10
	PCT
	1500
	Feijão Ervilha c/ 500 gramas

	11
	PCT
	1500
	Feijão Grão de bico c/ 500 gramas

	12
	PCT
	2050
	Feijão Preto c/ 1 kilo

	13
	PCT
	360
	Feijão Soja c/ 1 kilo

	14
	PCT
	804
	Canjica c/ 500 gramas

	15
	PCT 
	3408
	Milho de pipoca c/ 500 gramas

	16
	PCT
	500
	Proteína da Soja texturizada com 500 gramas

	
	
	
	LOTE X

	17
	UND 
	6500
	Barra de cereal 25 gramas

	18
	UND
	6500
	Barra de cereal com chocolate  c/25 gramas

	19
	UND 
	200
	Barra de cereal diet c/ 25 gramas

	
	
	
	LOTE XI

	20
	KILOS 
	2024
	Batata em flocos

	21
	PCT 
	750
	Batata palha  c/500 gramas

	
	
	
	LOTE XII

	22
	PCT 
	1415
	Biscoito de leite c/ 400 gramas

	23
	PCT
	1415
	Biscoito de maisena c/ 400 gramas

	24
	PCT 
	3400
	Biscoito doce sabor coco - Tipo Rosquinha c/ 400 gramas

	25
	PCT 
	2315
	Biscoito salgado c/ 400 gramas

	26
	PCT 
	1500
	Biscoito salgado integral c/ 400 gramas

	27
	UND 
	6500
	Bolinho individual integral c/ 40 gramas

	28
	UND 
	200
	Bolinho individual integral Diet c/  40 gramas

	
	
	
	LOTE XIII

	29
	PCT/EMB
	200
	Canela em casca c/ 10 gramas

	30
	PCT/EMB
	354
	Canela em pó c/ 15 gramas

	31
	PCT 
	224
	Coco ralado desidratado sem açúcar c/ 100 gramas

	32
	PCT 
	400
	Colorau c/ 500 gramas

	33
	PCT 
	933
	Orégano c/ gramas

	34
	PCT 
	3050
	Sal refinado de mesa iodado c/ 1 kilo

	
	
	
	LOTE XIV

	35
	LTA 
	1205
	Ervilha 200 g

	36
	LTA 
	310
	Ervilha c/ 2 kilos

	37
	UND 
	1886
	Extrato concentrado de tomate  c/ 2 kilos

	38
	EMB
	1410
	Milho verde 200 gramas

	39
	LTA 
	500
	Milho verde 2 kilos

	40
	BALDE 
	742
	Azeitona sem caroço c/ 2 kilos

	
	
	
	LOTE XV

	41
	PCT 
	2010
	Farinha de mandioca torrada c/ 500 gramas

	42
	PCT 
	2020
	Farinha de milho  c/  500 gramas

	43
	PCT 
	685
	Farinha de trigo especial c/ 1 kilo

	44
	PCT 
	703
	Farinha de trigo para quibe  c/ 500 gramas

	45
	PCT
	4260
	Fubá c/ 500 gramas

	46
	UND 
	573
	Amido de milho c/ 1 Kilo

	
	
	
	LOTE XVI

	47
	EMB
	340
	Farinha láctea  c/ 400 gramas

	48
	EMB
	800
	Farinha Vitaminada de arroz c/ 400 gramas

	49
	EMB
	500
	Farinha vitaminada de milho c/ 400 gramas

	50
	PCT
	4000
	Flocos de milho açucarado c/ 2 kilos

	51
	PCT
	100
	Flocos de milho sem açúcar c/ 200 gramas

	52
	PCT 
	200
	Aveia em flocos 500 gr. 

	53
	LTA 
	50
	Extrato de soja c/ 400 gramas

	
	
	
	LOTE XVII

	54
	UND
	2055
	Gelatina em pó c/ 1 kilo

	55
	UND 
	100
	Gelatina em pó diet c/ 15 gramas

	56
	PCT 
	2020
	Sagu  c/ 500 gramas

	
	
	
	LOTE  XVIII

	57
	UND 
	3040
	Groselha c/ 970 ml

	58
	UND 
	60
	Groselha diet c/ 970 ml 

	59
	CX2
	710
	Chá mate 250 c/ gramas

	60
	UND 
	100
	Adoçante natural líquido 100 ml

	
	
	
	LOTE XIX

	61
	LTA 
	2524
	Creme de leite c/ 300 gramas

	62
	LTA 
	3412
	Leite condensado c/ 395 gramas

	63
	UND 
	245
	Leite de coco  c/ 200 ml

	64
	LTA 
	100
	Leite em pó desnatado c/ 300 gramas

	65
	LTA 
	250
	Leite em pó integral instantâneo c/ 250 gramas

	
	
	
	LOTE XX

	66
	PCT 
	1660
	Macarrão argolinha c/ 500 gramas

	67
	PCT 
	1010
	Macarrão concha c/ 500 gramas

	68
	PCT 
	660
	Macarrão de letrinhas c/ 500 gramas

	69
	PCT 
	5610
	Macarrão espaguete c/ 500 gramas 

	70
	PCT 
	4570
	Macarrão parafuso c/ 500 gramas

	
	
	
	LOTE XXI

	71
	UND 
	3344
	Maionese c/ 500 gramas

	72
	UND 
	6132
	Margarina com sal c/ 500 gramas

	73
	UND 
	200
	Margarina light c/ 500 gramas

	74
	UND 
	1000
	Margarina sem sal  c/500 gramas

	
	
	
	LOTE XXII

	75
	PCT
	203
	Mistura para o preparo de bolo c/ 5 kilos

	76
	PCT
	60
	Mistura para o preparo de bolo diet C/ 300 gramas

	77
	PCT
	2000
	Mistura para o preparo de pudim c/ 1 kilo

	78
	PCT 
	100
	Mistura para o preparo de pudim diet C/ 25 gramas

	79
	UND 
	363
	Fermento em pó c/ 250 gramas



	
	
	
	LOTE XXIII

	80
	UND 
	6130
	Óleo de soja c/ 900 ml

	81
	UND 
	5184
	Vinagre c/ 750 gramas

	
	
	
	LOTE XXIV

	82
	DZ
	16150
	Ovos brancos

	
	
	
	LOTE XXV

	83
	LTR 
	1500
	Suco concentrado de caju c/ 1000 ml

	84
	LTR 
	6215
	Suco concentrado de frutas c/ 1000 ml

	85
	LTR 
	1500
	Suco concentrado de goiaba c/ 1000 ml

	86
	LTR 
	1715
	Suco concentrado de Maracujá c/ 1000 ml


ESPECIFICAÇÕES DO PRODUTO 

ACHOCOLATADO EM PÓ

DESCRIÇÃO: Açúcar, cacau em pó, sal, dez vitaminas e minerais, aromatizante e emulsificante (lectina de soja). Não contem glúten.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: Aparência: pó marrom, fino, de fácil escoamento, não devendo estar melado ou empedrado; Cor: marrom, própria; Odor: próprio; sabor: doce.

EMBALAGEM: Primaria: filme composto de polietileno, hermeticamente fechado, com capacidade para 400 (quatrocentos) gramas.

Secundaria: Opção: Caixa de papelão reforçada, que resista as condições rotineiras de manipulação, transporte e armazenamento, com abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva plastificada, com capacidade para 12 (doze) quilos.

Opção 2: Fardo plástico termossoldado com capacidade 30(trinta) pacotes.

ACHOCOLATADO EM PÓ DIET

DESCRIÇÃO: alimento dietético isenta de açúcar, aprovado pela Sociedade Brasileira de Diabetes.

COMPOSIÇÃO: Maltodextrina, cacau lecitinado, leite desnatado em pó, soro de leite, edulcorantes artificial, ciclamato de sódio, aspartame, acessulfame-k e sacarina sódica, aromatizante e antiumectante, dióxido de silício.

EMBALAGEM: lata fechada inviolável com revestimento interno apropriado, com capacidade para 210 (duzentos e dez) gramas.

ACHOCOLATADO PRONTO PARA BEBER

DESCRIÇÃO: Leite esterilizado pelo método UAT (ultra–alta temperatura), homogeneizado, aromatizado no sabor chocolate, adoçado, sem adição de soja ou seus derivados e sem necessidade de conservação sob-refrigeração, mantendo suas características inalteradas a temperatura ambiente por, no mínimo,180 dias, produto com pelo menos 8% de massa/massa do total de ingrediente. O produto deverá estar de acordo com a legislação vigente.

COMPOSIÇÃO: Ingredientes obrigatórios: leite (in natura, pasteurizado, reconstituído concentrado em pó integral), soro do leite (liquido, concentrados e em pó), chocolate em pó (35% de cacau). Ingredientes opcionais: açucares e/ou glicídios, maltodextrina, mel, cereais, vegetais, amidos ou amidos modificados ou outros ingredientes alimentícios permitidos pela legislação.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: Aspecto: viscoso, consistência liquida; Cor: marrom; Odor e sabor: característico.

EMBALAGEM: Primaria: recipiente tipo tetra bric, inviolável, hermeticamente fechada, com capacidade para 200 ml (duzentos mililitros). Secundaria: Opção 1: caixa de papelão reforçado, com abas superiores e inferiores vedadas com fita adesiva plastificada, identificada com o nome da empresa, contendo 27 (vinte e sete) embalagens primarias.

Opção 2: fardo plástico atóxico, incolor, termossoldado, resistente, que suporte a manipulação, o transporte e o armazenamento, sem perder sua integridade, contendo 27(vinte e sete) embalagens primarias.

ADOÇANTE NATURAL LIQUIDO

DESCRIÇÃO: Adoçante natural liquido e um produto constituído a partir de edulcorantes natural, substancia responsável pelo sabor doce, acondicionado de modo a assegurar sua proteção, não devendo os materiais empregados interferir desfavoravelmente nas características de sua qualidade.

CARACTERÍSTICAS GERAIS: O produto deverá ser 100% natural, sem adição de açúcar, elaborado com steviosideo, adoçante extraído das folhas de Stevia, isento de qualquer componente artificial, podendo ser submetidos a altas temperaturas, sem alterar a doçura, processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condições que não desenvolvam e ou agreguem sustância físicas, químicas ou biológicas que coloquem em risco a saúde do consumidor

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: Cor: incolor; Sabor e Amora: doce, não amargo; Consistência: liquida.

EMBALAGEM: PVC atóxico, com fechamentos que garanta a vedação, apresentando facilidade na abertura da embalagem.  Cada embalagem individual deverá apresentar conteúdo liquido de 100(cem) mililitros.

AMENDOIM TIPO 2

DESCRIÇÃO: semente comestível da planta Arachis hypogaea L. da família Fabaceae.

CARACTERÍSTICAS GERAIS: Amendoim cru com casca deve estar isentos de matérias terrosas, livres de umidades, isentos de parasitos ou fundos, livres de fragmentos estranhos. Em conformidade com a legislação vigente.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: aparência: inteiros; cor: própria; odor: característico; sabor: próprio

EMBALAGEM: Filme composto de polietileno, poliéster e alumínio ou similar, hermeticamente fechado, com capacidade de 500g (quinhentos gramas).

AMIDO DE MILHO

DESCRIÇÃO: produto amilaceo extraído das partes aéreas comestíveis dos vegetais (sementes). CARACTERÍSTICAS GERAIS: Produto fabricado a partir de matérias-primas sãs e limpas, isentas de matéria terrosa e de parasitos. Não podem estar úmidos, fermentados ou rançosos. Sob a forma de pó, devem produzir ligeira crepitação quando comprimido entre os dedos. Admite-se mistura de amidos ou féculas desde que declarado em rotulagem. Em conformidade com a legislação vigente.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: aparência: pó branco; cor: branca; odor: característico.

EMBALAGEM: Caixa com 1000 (mil) gramas.

ARROZ

DESCRIÇÃO: arroz de primeira qualidade, polido, agulhinha, longo, fino, tipo 1.

CARACTERÍSTICAS GERAIS: grãos sadios, classificados conforme os padrões do Ministério da Agricultura, ausente de grãos ou sementes de outros vegetais, ausentes de sujidades ou sementes, larvas e parasitas. As características gerais físicos químicas, microbiológicas e microscópicas deverão estar de acordo com o código sanitário.

EMBALAGEM: Primaria: saco plástico atóxico, incolor, transparente, termossoldado, resistente, com capacidade para 5 (cinco) quilos. Secundaria: fardo plástico atóxico, incolor, termossoldado ou lacrado com fita adesiva plastificada, resistente, que suporte a manipulação, o transporte e o armazenamento, sem perder sua integridade, com capacidade para 6 (seis) embalagens primarias, totalizando peso líquido de 30 (trinta) quilos.

AVEIA EM FLOCOS

DESCRIÇÃO: produto resultante de grãos de aveia após limpeza e classificação. EMBALAGEM: Primária: plástica, atóxica, resistente, termossoldada de 500 (quinhentos) gramas. Secundária: caixa de papelão tipo Duplex reforçada e resistente com abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva, pesando de até 10 kg. No momento da entrega o produto deverá dispor de no mínimo 05 meses de validade.

AZEITONA SEM CAROÇO

DESCRIÇÃO: A azeitona e o fruto da oliveira (Óleo europeia), utilizada em conserva. CARACTERÍSTICAS GERAIS: Azeitona em conserva, verde, sem caroço, fatiada, imersa em liquido salgado, tamanho graúdo e coloração uniformes.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: cor: verde; odor: característico; sabor: próprio; EMBALAGEM: Balde com 2kg (dois quilogramas).

BARRA DE CEREAL

DESCRIÇÃO: Barra de cereal nos sabores banana e castanha.

EMBALAGEM: polipropileno laminado, resistente, termossoldado, acondicionada em embalagens individuais com peso líquido entre 19 (dezenove) a 25 (vinte e cinco) gramas cada. 

BARRA DE CEREAL COM CHOCOLATE

DESCRIÇÃO: Barra de cereal nos sabores banana com chocolate, castanha com chocolate e trufa.

EMBALAGEM: polipropileno laminado, resistente, termossoldado, acondicionada em embalagens individuais com peso líquido entre 19 (dezenove) a 25 (vinte e cinco) gramas cada.

BARRA DE CEREAL DIET

DESCRIÇÃO: Barra de cereal sem açúcar. Aprovado pela sociedade brasileira dos diabéticos.

EMBALAGEM: Primária: polipropileno laminado, resistente, termossoldado, acondicionada em embalagens individuais com peso líquido entre 19 (dezenove) a 25 (vinte e cinco) gramas cada. Secundária: caixa de embarque de papelão ondulado, contendo 6 displays com 24 unidades.

BATATA EM FLOCOS

DESCRIÇÃO: Batata em flocos desidratado e um produto amiláceo extraído da batata. CARACTERÍSTICAS GERAIS: A batata em flocos deve ser fabricada a partir de matérias primas sãs e limpas isenta de matéria terrosa e parasitas, indicado para preparo instantâneo de purês, massas e como espessante para sopas, atendendo as condições gerais da legislação em vigor.

EMBALAGEM: Primaria: Saco de polietileno resistente, vedado hermeticamente, com capacidade para 1kg (um quilograma). Secundaria: caixa de papelão reforçada, que resista as condições rotineiras de manipulação, transporte e armazenamento, com as abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva plastificada, com capacidade para 12 (doze) pacotes, 12 (doze) quilos.

BATATA PALHA

DESCRIÇÃO: E o produto obtido a partir do processamento da batata descascada, ralada tipo palha, integra e frita e óleo vegetal, isento de ácidos graxo trans.

CARACTERÍSTICAS GERAIS: O produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condições que não produzam, desenvolvam e/ou agreguem substancias físicas, químicas ou biológicas que coloquem em risco a saúde do consumidor. Deve ser obedecida a legislação vigente. O óleo vegetal empregado para a fritura deve ser isento de ácidos graxos trans.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: aparência: flocos íntegros; textura: crocante; cor: amarelo natural; odor característico de batata palha frita; sabor: próprio de batata palha frita.

EMBALAGEM: Primaria: Filme composto de polietileno, poliéster e alumínio ou similar, hermeticamente fechado, com capacidade para 500 (quinhentos) gramas. Secundaria: caixa de papelão reforçada, que resista as condições rotineiras de manipulação, transporte e armazenamento, com as abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva plastificada.

BISCOITO DE LEITE

DESCRIÇÃO: Biscoito doce com leite e o produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de massa preparada com farinha de trigo, leite integral, gordura vegetal, açúcar, sal e outros ingredientes, sem recheio. O produto deverá estar de acordo com a legislação vigente.

CARACTERÍSTICAS GERAIS: O biscoito doce com leite sem recheio deverá ser fabricada a partir de matérias-primas sãs e limpas, isentas de matéria terrosa ou parasita e em perfeito estado de conservação. Serão rejeitados os biscoitos mal cozidos, e/ou com caracteres organolépticos anormais. O produto deverá ser preparado com farinha de trigo, leite integral, gordura vegetal, açúcar invertido, açúcar, sal e outros ingredientes, desde que mencionados e permitidos pela legislação vigente. O produto não devera gordura trans conter soja (exceto lecitina de soja) nem quaisquer substancias corantes.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: Aspecto: massa torrada; Cor: própria; Odor: próprio; Sabor: próprio.

EMBALAGEM: Saco de polipropileno, atóxico, hermeticamente vedados, com capacidade para 400 (quatrocentos) gramas com 3 (três) pacotes com aproximadamente 130 (cento e trinta) gramas cada. Será tolerada a perda por quebra do produto de no máximo 5% do peso liquido do mesmo.

BISCOITO DE MAISENA

DESCRIÇÃO: Produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de massa preparada com: amido de milho, açúcar, sal refinado, gordura vegetal, leite (ou soro). O produto não deverá conter soja (extrato, farinha desengordurada, proteína concentrada, proteína isolada ou proteína texturizada de soja).

CARACTERÍSTICAS GERAIS: O produto deverá ser fabricado a partir de matérias-primas sãs e limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservação. Serão rejeitados os biscoitos mal cozidos, queimados e de caracteres organolépticos anormais. Não será tolerado o emprego de substancias aromatizantes e corantes em sua confecção. O produto deverá estar de acordo com a legislação vigente

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: aparência: massa torrada sem recheio; textura: crocante; cor: própria; odor: próprio do amido de milho; sabor: próprio do amido milho.

EMBALAGEM: Primaria: Saco de polipropileno, atóxico, hermeticamente vedado, com capacidade para 400g (quatrocentos gramas) com 3 (três) pacotes com aproximadamente 130 (cento e trinta) gramas cada. Secundaria: Caixa de papelão reforçado que resista as condições rotineiras de manipulação, transporte e armazenamento, com as abas superiores e inferiores totalmente vedadas com fita adesiva plastificada com capacidade para até 5 (cinco) quilos. Será tolerada a perda por quebra do produto de no máximo 5% do peso liquido do mesmo.

BISCOITO DOCE SABOR COCO – TIPO ROSQUINHA

DESCRIÇÃO: Biscoito Doce sabor COCO Tipo Rosquinha Produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de massa preparada com farinha de trigo, açúcar, gordura vegetal, coco e outros ingredientes, sem recheio. O produto não deverá conter gordura trans e soja (extrato, farinha desengordurada, proteína concentrada, proteína isolada ou proteína texturizada de soja).

CARACTERÍSTICAS GERAIS: O produto deverá ser fabricado a partir de matérias-primas sãs e limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservação. Serão rejeitados os biscoitos mal cozidos, queimados e de caracteres organolépticos anormais. Não será tolerado o emprego de substancias aromatizantes e corantes em sua confecção. O produto deverá estar de acordo com a legislação vigente

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: aparência: massa torrada sem recheio; textura: crocante; cor: própria odor: próprio do coco; sabor: próprio do coco.

EMBALAGEM: Primaria: Saco de polipropileno, atóxico, hermeticamente vedados, com capacidade para 400 (quatrocentos) gramas. Secundaria: Caixa de papelão reforçado que resista as condições rotineiras de manipulação, transporte e armazenamento, com as abas superiores e inferiores totalmente vedadas com fita adesiva plastificada. Será tolerada a perda por quebra do produto de no máximo 5% do peso liquido do mesmo.

BISCOITO SALGADO

DESCRIÇÃO: Biscoito salgado e o produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de massa preparada com farinha de trigo gordura vegetal, açúcar invertido, açúcar, sal e outros ingredientes. O produto deverá estar de acordo com a legislação vigente.

CARACTERÍSTICAS GERAIS: O biscoito salgado sem recheio deverá ser fabricado a partir de matérias primas sãs e limpas, isentas de matéria terrosa ou parasitos e em perfeito estado de conservação. Serão rejeitados os biscoitos mal cozidos, queimados, e/ou com caracteres organolépticos anormais. O produto deverá ser preparado com farinha de trigo, gordura vegetal, açúcar invertido, açúcar, sal e outros ingredientes, desde que mencionados e permitidos pela legislação vigente. O produto não deverá conter gordura trans e soja (exceto lecitina de soja) nem quaisquer substancias corantes.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: aspecto: massa torrada; cor: própria; odor: próprio; sabor: próprio.

EMBALAGEM: Saco de polipropileno, atóxico, hermeticamente vedado, com capacidade para 400 (quatrocentos) gramas, com 3 (três) pacotes com aproximadamente 130 (cento e trinta) gramas cada. Será tolerada a perda por quebra do produto de no máximo 5% do peso liquido do mesmo.

BISCOITO SALGADO INTEGRAL

DESCRIÇÃO: Biscoito salgado integral e o produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de massa preparada com farinha de trigo e farinha de trigo integral ou farelo de trigo, gordura vegetal, açúcar invertido, açúcar, sal e outros ingredientes desde que mencionados e permitidos pela legislação vigente. O produto não deverá estar de acordo com a legislação vigente. O produto não deverá conter gordura trans e soja (exceto lecitina de soja) nem quaisquer substancia corantes.

CARACTERÍSTICAS GERAIS: O biscoito salgado integral sem recheio deverá ser fabricado a partir de matérias-primas sãs e limpas, isentas de matéria terrosa ou parasitas e em perfeito estado de conservação. Serão rejeitados os biscoitos mal cozidos, queimados, e/ou com caracteres organolépticos anormais.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: aspecto: massa torra da; cor: própria; odor: próprio; sabor: próprio.

EMBALAGEM: Saco de polipropileno, atóxico, hermeticamente vedados, com capacidade para 400 (quatrocentos) gramas, com 3 (três) pacotes com aproximadamente 130 (cento e trinta) gramas cada. Será tolerada a perda por quebra do produto de no máximo 5% do peso liquido do mesmo.

BOLINHO INDIVIDUAL INTEGRAL

DESCRIÇÃO: Produto obtido pela cocção, em condições técnicas adequadas de massa preparada com farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, fibra ou farelo de trigo, farinha de linhaça, farinha de aveia, amido de milho, açúcar, fermento, ovos, óleo ou gordura vegetal e outras substâncias alimentícias que caracterizem o produto com o respectivo sabor, isento de gorduras trans e corantes artificiais. 

SABORES: Baunilha, laranja e coco. Poderão ser apresentados outros sabores desde que contenham as substâncias alimentícias características as quais deverão ser citadas na rotulagem.

CARACTERÍSTICAS DO PRODUTO: O bolo deverá ser fabricado com matérias-primas de primeira qualidade, isentas de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservação. Será rejeitado o bolo queimado ou mal cozido. 

EMBALAGEM: O produto deverá ser mecanicamente embalado em embalagem inicial de plástico transparente atóxico, resistente, devidamente lacrado, contendo 1 Un. (uma unidade) de bolo com aproximadamente 40 gramas. 

A embalagem final deverá ser caixa de papelão reforçado ou caixas plásticas brancas, 

Devidamente higienizadas. Conceder-se-á imprópria para consumo à embalagem defeituosa que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração. 

BOLINHO INDIVIDUAL INTEGRAL DIET

DESCRIÇÃO: Produto obtido pela cocção, em condições técnicas adequadas de massa preparada com farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, fibra ou farelo de trigo, farinha de linhaça, farinha de aveia, amido de milho, adoçante, fermento, ovos, óleo ou gordura vegetal e outras substâncias alimentícias que caracterizem o produto com o respectivo sabor, isento de gorduras trans e corantes artificiais. Aprovado pela sociedade brasileira dos diabéticos.

CARACTERÍSTICAS DO PRODUTO: O bolo deverá ser fabricado com matérias-primas de primeira qualidade, isentas de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservação. Será rejeitado o bolo queimado ou mal cozido. 

EMBALAGEM: embalagem de plástico transparente atóxico, resistente, devidamente lacrado, contendo 1 (uma) unidade de bolo com aproximadamente 40 (quarenta) gramas.

CANELA EM CASCA

DESCRIÇÃO: produto natural. Deverá partir de matérias-primas sãs, limpas, isentas de matéria terroso, parasitos, detritos, cascas, resíduos de outros vegetais e outros materiais estranhos ao produto. Deverá apresentar-se em bom estado de conservação isento de fermentação e mofo, de odores estranhos carunchos e de substancias nocivas a saúde.  Ausência de qualquer tipo de impureza ou elementos estranhos. Ausência de qualquer aditivo e/ou coadjuvante de tecnologia/elaboração.

EMBALAGEM: Pacote com 10g (dez gramas).

CANELA EM PÓ

DESCRIÇÃO: Produto natural. Devera partir de matérias-primas sãs, limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos, detritos, cascas, resíduos de outros vegetais e outros materiais estranhos ao produto. Devera apresentar-se em bom estado de conservação isento de fermentação e mofo, de odores estranhos, carunchos e de substancia nocivas a saúde.  Ausência de qualquer tipo de impureza ou elementos estranhos. Ausência de qualquer aditivo e/ou coadjuvante de tecnologia/elaboração.

EMBALAGEM: Pacote com 15 (quinze) gramas.

CANJICA

DESCRIÇÃO: canjica de milho branco tipo 1, contendo 80% de grãos inteiros, preparados com matérias primas sãs limpas, isentas de matérias terrosas parasitos e de detritos animais ou vegetais com no máximo de 1% de umidade.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: Aspecto: grãos íntegros; Cor: característica da espécie; Odor: próprio.

EMBALAGEM: Primaria: saco de polietileno atóxico, incolor, transparente, termossoldado, resistente com capacidade para 500 (quinhentos) gramas. Secundaria: fardo plástico atóxico, transparente, incolor, termossoldado ou lacrado com fita adesiva plastificada, resistente, que suporte a manipulação o transporte e o armazenamento, sem perder sua integridade, com capacidade para 5 (cinco) quilos.

CHÁ MATE

DESCRIÇÃO: Folhas e talos de erva mate (llex paraguariensis). Devera partir de matérias primas, limpas, isentas de matéria terrosa, parasitas, detritos, cascas, resíduos de outros vegetais e outros materiais estranhos ao produto. Deverá apresentar-se em bom estado de conservação, isento de fermentação e mofo, de odores estranhos, carunchos e de substancias nocivas à saúde. Ausência de qualquer tipo de impureza ou elementos estranhos. Ausência de qualquer aditivo e/ou coadjuvante de tecnologia/elaboração. Deve estar de acordo com a legislação vigente.

EMBALAGEM: Caixa com 250g (duzentas e cinquenta gramas).

CHOCOLATE EM PÓ SOLÚVEL

DESCRIÇÃO: Chocolate em pó solúvel contendo cacau em pó solúvel, açúcar e aromatizantes.

EMBALAGEM: Caixa com capacidade para 200 (duzentos) gramas.

CHOCOLATE GRANULADO

DESCRIÇÃO: E o produto granulado obtido a partir da mistura de derivados de cacau (Theobroma cação L.), massa de cacau, cacau e/ou manteiga de cacau, com outros ingredientes de cacau, contendo, no mínimo, 25% (g/100g) de sólidos totais de cacau conforme legislação vigente e isento de gordura vegetal.

CARACTERÍSTICAS GERAIS: O produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condições que não produzam, desenvolvam e/ou agreguem substancias físicas, químicas ou biológicas que coloquem em risco a saúde do consumidor.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: Aparência: grânulos íntegros, homogêneos; Cor: marrom; Odor: característico Sabor: próprio.

EMBALAGEM: Primaria: Opção 1: papel laminado, resistente, termossoldado,com capacidade para 500 (quinhentos) gramas Opção 2: saco plástico, resistente, termossoldado, com capacidade para 500 (quinhentos gramas). Secundaria: caixa de papelão reforçada, que resista as condições rotineiras de manipulação, transporte e armazenamento, com as abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva plastificada.

COCO RALADO DESIDRATADO SEM AÇÚCAR

DESCRIÇÃO: produto obtido da polpa de coco parcialmente desengordurada e desidratada. Sem adição de açúcar.

EMBALAGEM: Pacote com 100 (cem) gramas.

COLORAU

DESCRIÇÃO: Colorau um condimento de cor avermelhada preparado a base de Urucum, e usado nos alimentos com a finalidade de realçar as suas cores. Devera partir de matérias-primas sãs, limpas, isenta de matéria terrosa, parasitos, detritos, cascas, resíduos de outros vegetais e outros materiais estranhos ao produto. Devera apresentar-se em bom estado de conservação isento de fermentação e mofo, de odores estranhos, carunchos e de substancias nocivas a saúde. Ausência de qualquer tipo de impureza ou elementos estranhos. Ausência de qualquer aditivo e/ou coadjuvante de tecnologia/elaboração. Deve estar de acordo com a legislação vigente.

EMBALAGEM: Saco plástico atóxico, resistente, termossoldado, com capacidade para 500 (quinhentos gramas).

CREME DE LEITE TRADICIONAL

COMPOSIÇÃO: Creme de leite, leite em pó desnatado, espessante, goma xantana, e estabilizantes fosfato dissodico e citrado de sódio.

EMBALAGEM: Primaria: Lata fechada, inviolável com revestimento interno apropriado, com capacidade para 300 (trezentos gramas). Secundaria: Caixa de papelão reforçado, com as abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva plastificada, com capacidade para 24 (vinte e quatro) embalagens primarias.

ERVILHA LATA 200g

DESCRIÇÃO: produto preparado com as ervilhas previamente debulhadas, envazadas praticamente cruas, reidratadas ou pré-cozidos imersas em liquido de cobertura apropriada submetida a processo tecnológico adequado antes ou depois de hermeticamente fechados, os recipientes utilizados a fim de evitar a sua alteração.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: Aspecto: próprio dos ingredientes; Cor: própria do produto; Odor: próprio dos ingredientes.

EMBALAGEM: lata fechada, inviolável com revestimento interno apropriado, com capacidade para 200g (duzentos gramas) peso drenado.

ERVILHA LATA 2000g

DESCRIÇÃO: produto preparado com as ervilhas previamente debulhadas, envazadas praticamente cruas, reidratados ou pré-cozidos imersas em liquido de cobertura apropriada submetida a processo tecnológico adequado antes ou depois de hermeticamente fechados, os recipientes utilizados a fim de evitar a sua alteração.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: Aspecto: próprio dos ingredientes; Cor: própria do produto; Odor: próprio dos ingredientes.

EMBALAGEM: lata fechada, inviolável com revestimento interno apropriado, com capacidade para 2 kg (dois quilogramas) peso drenado.

EXTRATO DE TOMATE CONCENTRADO

DESCRIÇÃO: Produto obtido da polpa de frutos do tomateiro (Lycopersicum esculentum L.) podendo ser adicionado de sal e/ou açúcar conforme legislação vigente, isento de amido de qualquer espécie. Contendo no mínimo 18° Brix.

CARACTERÍSTICAS GERAIS: O extrato de tomate simples concentrado devera ser preparado com frutos maduro selecionados, sãos, sem pele e sem sementes, estar isento de fermentação e de indicadores de processamento defeituoso.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: Aparência: massa mole; Cor: vermelha; Odor: próprio; Sabor: próprio.

EMBALAGEM: Primaria: Bag ou sachê. Embalagem com peso líquido 1 (um) a 2 (dois) quilos. Secundaria: Caixa de papelão reforçado, com abas superiores e inferiores vedadas com fita adesiva plastificada, identificada com o nome da empresa, com capacidade para de 4 (quatro) a 8 (oito) embalagens primárias.

EXTRATO DE SOJA

DESCRIÇÃO: Produto instantâneo obtido por desidratação do extrato solúvel soja, sem adição de leite de qualquer espécie, enriquecido com vitaminas e minerais, mediante processos tecnologicamente adequados, apto para a alimentação humana de intolerantes e/ou alérgicos ao leite de qualquer espécie.

CARACTERÍSTICAS GERAIS: O extrato de soja em pó a base de extrato de soja elaborada somente com ingredientes vegetais, a partir de proteína isolada de soja, óleo de palma, sacarose, xarope de milho, maltodextrina, sal, vitaminas, ácido fólico, cálcio, ferro, iodo, emulsificante lecitina de soja, isento de glúten.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: Aspecto: pó fino uniforme e sem grumos; Cor: amarelado; Odor e sabor: agradável, não rançoso; Solubilidade: instantânea.

EMBALAGEM: lata de folhas de flandres membranizadas e gaseificadas, com capacidade para 300 (trezentos) gramas a 400 (quatrocentos) gramas.

FARINHA DE MANDIOCA

DESCRIÇÃO: Farinha de mandioca torrada, em pó fino, sem tempero, isento de matéria terrosa, livre de umidade, não deve estar empedrada, isenta de parasitas ou fungos, cor característica, não deve estar fermentada ou rança.

EMBALAGEM: Saco plástico atóxico, resistente, termossoldado, com capacidade para 500 (quinhentos) gramas.

FARINHA DE MILHO

DESCRIÇÃO: Farinha de milho amarela, produto obtido pela ligeira torração do grão de milho, desgerminado ou não previamente macerado socado e peneirado, deverão ser fabricados a partir de matérias primas sãs e limpas isentas de matérias terrosas e parasitos.  Não poderão estar úmidos ou rançosas.

EMBALAGEM: Saco plástico atóxico, resistente, termossoldado, com capacidade para 500 (quinhentos) gramas.

FARINHA DE TRIGO ESPECIAL

DESCRIÇÃO: Farinha de trigo especial produto obtido a partir de cereal limpo desgerminado, sãos e limpos, isentos de matéria terrosa e em perfeito estado de conservação. Não poderá estar úmida, fermentada ou rançosas.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS: Pó fino, cor branca ou ligeiramente amarelada, cheiro próprio.

FARINHA DE TRIGO PARA QUIBE

DESCRIÇÃO: Trigo para Quibe (também chamado de triguilho), e o próprio grão do trigo integral que é quebrado e torrado. Devera a partir de matérias-primas sãs, limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos, detritos, resíduos de outros vegetais e outros materiais estranhos ao produto. Deve estar de acordo com a legislação vigente.

EMBALAGEM: Saco plástico atóxico, resistente, termossoldado, com capacidade para 500 (quinhentos) gramas.

FARINHA LÁCTEA

DESCRIÇÃO: Entende-se por farinha láctea o produto resultante de dessecação em condições próprias, da mistura de leite com farinha de trigo, cujo amido tenha sido tornado solúvel por técnica apropriada, enriquecida com vitaminas e minerais.

Em conformidade com a legislação vigente.

CARACTERÍSTICAS: Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, açúcar, leite em pó integral, vitaminas e minerais, sal e aromatizantes.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: Aroma: próprio; Aspecto: pó uniforme, sem grumos; Cor: branca, com tons leves de amarelo.

EMBALAGEM: Primaria: Filme composto de polietileno, poliéster e alumínio ou similar, hermeticamente fechado, com capacidade entre 300 (trezentos) gramas a 400 (quatrocentos) gramas.

Secundaria: caixa de papelão reforçada, que resista às condições rotineiras de manipulação, transporte e armazenamento, com as abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva plastificada, com capacidade para até 6 (seis) quilos.

FARINHA VITAMINADA DE ARROZ

INGREDIENTES: farinha de arroz, açúcar, amido de milho, sais minerais, vitaminas e aromatizantes, contendo glúten.

DESCRIÇÃO: Devendo ser fabricada a partir de matérias sãs e limpas, isentas de matérias terrosas e parasitos. Não podendo estar úmidas, fermentadas ou rançosas.

EMBALAGEM: Opção 1: Saco de polietileno atóxico, incolor, transparente, termossoldado, resistente com capacidade para 400 (quatrocentos) gramas.  Opção 2: Lata fechada, inviolável com revestimentos interno apropriado, com capacidade para 400 (quatrocentos) gramas.

FARINHA VITAMINADA DE MILHO

DESCRIÇÃO: Farinha de milho enriquecida com ferro e ácido fólico, açúcar, amido, sais minerais, sal, vitaminas, aromatizante, vanilina, com traços de leite.

DESCRIÇÃO: Devendo ser fabricada a partir de matérias sãs e limpas, isentas de matérias terrosas e parasitos. Não podendo estar úmidas, fermentadas ou rançosas.

EMBALAGEM: Opção 1: Saco de polietileno atóxico, incolor, transparente, termossoldado, resistente com capacidade para 400 (quatrocentos) gramas.  Opção 2: Lata fechada, inviolável com revestimentos interno apropriado, com capacidade para 400 (quatrocentos) gramas.

FEIJÃO CARIOQUINHA

DESCRIÇÃO: Feijão de primeira qualidade constituído de no mínimo de 90% a 98% de grãos inteiros e íntegros, na cor características a variedade correspondente de tamanho e formatos naturais maduros, limpos e secos.

EMBALAGEM: Primaria: saco plástico atóxico, incolor, transparente, termossoldado, resistente, com capacidade para 1 (um) quilo. Secundaria: fardo plástico atóxico, incolor, termossoldado ou lacrado com fita adesiva plastificada, resistente, que suporte a manipulação, o transporte e o armazenamento, sem perder sua integridade.

FEIJÃO ERVILHA

DESCRIÇÃO: Feijão ervilha verde partida, de primeira qualidade, na cor característica a variedade correspondente de tamanho e formatos, limpos e secos.

EMBALAGEM: Primaria: saco plástico atóxico, incolor, transparente, termossoldado, resistente, com capacidade para 500 (quinhentos) gramas. Secundaria: fardo plástico atóxico, incolor, termossoldado ou lacrado com fita adesiva plastificada, resistente, que suporte a manipulação, o transporte e o armazenamento, sem perder sua integridade.

FEIJÃO GRÃO DE BICO

DESCRIÇÃO: Feijão grão de bico de primeira qualidade constituído de no mínimo 90% a 98% de grãos inteiros e íntegros, na cor característica a variedade correspondente de tamanho e formatos naturais maduros, limpos e secos.

EMBALAGEM: Primaria: saco plástico atóxico, incolor, transparente, termossoldado, resistente, com capacidade para 500 (quinhentos) gramas. Secundaria: fardo plástico atóxico, incolor, termossoldado ou lacrado com fita adesiva plastificada, resistente, que suporte a manipulação, o transporte e o armazenamento, sem perder sua integridade.

FEIJÃO PRETO

DESCRIÇÃO: Feijão preto de primeira qualidade constituído de no mínimo de 90% a 98% de grãos inteiros e íntegros, na cor característica a variedade correspondente de tamanho e formatos naturais maduros, limpos e secos.

EMBALAGEM: Primaria: saco plástico atóxico, incolor, transparente, termossoldado, resistente, com capacidade para 1 (um) quilo. Secundaria: fardo plástico atóxico, incolor, termossoldado ou lacrado com fita adesiva plastificada, resistente, que suporte a manipulação, o transporte e o armazenamento, sem perder sua integridade.

FEIJÃO SOJA

DESCRIÇÃO: Feijão soja, tipo 1 in natura, e o grão comestível do Glicínia Max, constituído de, no mínimo, 90% (noventa por cento) de grãos na cor característica variedade correspondente, de tamanho e formato naturais, maduros, limpos e secos.

CARACTERÍSTICAS GERAIS: O produto feijão soja in natura, deverá ser de safra corrente, não transgênico e obedecer aos limites máximos de tolerância de defeitos do Grupo I, tipo 1, conforme legislação vigente.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: aspecto: grãos; cor: característica da espécie; odor: próprio.

EMBALAGEM: Primaria: saco de polietileno atóxico, incolor, transparente, termossoldado, resistente com capacidade para 1 (um) quilo. Secundaria: fardo plástico atóxico, transparente, incolor, termossoldado ou lacrado com fita adesiva plastificada, resistente, que suporte a manipulação, o transporte e o armazenamento, sem perder sua integridade, com capacidade para 10 (dez) quilos

FERMENTO EM PÓ

DESCRIÇÃO: Produto formado de substancia ou mistura de substancias químicas que, pela influência do calor e/ou umidade, produz desprendimento gasoso capaz de expandir massas elaboradas com farinhas, amidos ou féculas, aumentando-lhes o volume e a porosidade.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: Aspecto: próprio; Cor: própria; Cheiro: próprio; Sabor: próprio.

CARACTERÍSTICAS TOXICOLÓGICAS: Serão adotados os critérios e padrões estabelecidos na legislação vigente.

EMBALAGEM: Primaria: Opção 1: recipiente de polietileno atóxico com tampa inviolável, hermeticamente fechada, com capacidade para 250 (duzentos e cinquenta) gramas. Opção 2: recipiente de papel multifoliado, resistente, colado ou fechado hermeticamente fechada, com 250 (duzentos e cinquenta) gramas.

FLOCOS DE MILHO AÇUCARADOS

DESCRIÇÃO: Produto obtido a partir de milho livre de seu tegumento, cozido, seco, laminado e tostado, recoberto por açúcar, devendo conter em sua formulação: açúcar, extrato de malte, sal, podendo conter vitaminas e minerais, desde que mencionados.

CARACTERÍSTICAS GERAIS: Os flocos de milho açucarados deverão ser preparados com matérias primas sãs, limpas, isentas de matéria terrosa, de parasitos e de detritos animais ou vegetais, não podendo ser utilizadas no seu preparo, substancias resinosas ou graxas não comestíveis. 

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: aparência: flocos; cor: marrom-dourado, recobertos por leve crosta branca; odor: característico.

EMBALAGEM: Primaria: saco de polietileno de baixa densidade, atóxico, resistente, vedado hermeticamente, com capacidade 2 (dois quilos). Secundaria: caixa de papelão reforçado, com as abas superiores e inferiores totalmente lacradas com fita adesiva plastificada.

FLOCOS DE MILHO SEM AÇÚCAR

DESCRIÇÃO: Produto obtido a partir de grãos de milho selecionados, cozidos, prensados e posteriormente secos, livre de seu tegumento, laminado e tostado, devendo conter em sua formulação: extrato de malte, sal, podendo conter vitaminas e minerais, desde que mencionados, isento de açúcar de qualquer espécie.

CARACTERÍSTICAS GERAIS: Os flocos de milho sem açúcar deverão ser preparados com matérias primas sãs limpas, isentas de matéria terrosa, de parasitos e de detritos animais ou vegetais, no podendo ser utilizadas no seu preparo, substancias resinosas ou graxas não comestíveis.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: aparência: flocos; cor: marrom-dourado, recobertos por leve crosta branca; odor: característico.

EMBALAGEM: Saco de polietileno de baixa densidade, atóxico, resistente, vedado hermeticamente, com capacidade 300 gramas.

FUBÁ

DESCRIÇÃO: fubá mimoso de milho, produto obtido pela moagem do grão de milho desgerminado ou não, deverão ser fabricadas a partir de matérias primas sãs e limpas isentas de matérias terrosas e parasitos. Não poderão estar úmidos ou rançosos, com umidade máxima de 15%p/p, com acidez máxima de 5%p/p, com no mínimo de 7%p/p de proteína. Com o rendimento mínimo após o cozimento de 2,5x a mais do peso antes da cocção.

EMBALAGEM: Filme composto de polietileno, poliéster e alumínio ou similar, hermeticamente fechado, com capacidade de 500g (quinhentos gramas).

GELATINA EM PÓ

COMPOSIÇÃO: Açúcar, gelatina, ácido fuma rico, sal, aromatizantes e corantes artificiais.

EMBALAGEM: Saco em polietileno metalizado, atóxico e resistente, com capacidade para 1 kg.

GELATINA DIET EM PÓ

COMPOSIÇÃO: gelatina, sal, maltodextrina, vitaminas (C, A, D) zinco, selênio, acidulante, ácido fuma rico, regulador de acidez, citrato de sódio e aspartame, aromatizante e corantes.

EMBALAGEM: Embalagem com capacidade para 15 (quinze) gramas.

GROSELHA

COMPOSIÇÃO: Açúcar, aroma artificial de groselha, ácido cítrico, corante caramelo, corante vermelho e conservador benzoato de sódio.

EMBALAGEM: FRASCO COM 900 ml (novecentos mililitros).

GROSELHA DIET

DESCRIÇÃO: Alimento dietético isento de açúcar. Aprovado pela sociedade brasileira dos diabéticos.

EMBALAGEM: Frasco com 900 ml (novecentos mililitros)

LEITE CONDENSADO

DESCRIÇÃO: E o produto preparado com leite, açúcar, e lactose a partir da condensação em produção industrial.

CARACTERÍSTICAS GERAIS: O leite condensado deve ser obtido de matérias primas sãs e limpas, isentas de matéria terrosa, de parasitas, detritos animais e de outros detritos. No preparo do leite condensado o leite correspondente deve ser integral. O açúcar em pregado no seu preparo deve ser normalmente sacarose. O leite condensado não pode ser adicionado de amidos e féculas estranhas.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: consistência: semilíquida; cor: creme; odor: característico; sabor: doce.

EMBALAGEM: Primaria: Lata fechada, inviolável com revestimento interno apropriado, com capacidade para 395 (trezentos e noventa e cinco gramas). Secundaria: Caixa de papelão reforçado, com as abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva plastificada, com capacidade para 24 (vinte e quatro) embalagens primárias.

LEITE DE COCO

DESCRIÇÃO: Leite de coco pasteurizado homogeneizado, contendo água e demais ingredientes permitidos pela legislação vigente.

EMBALAGEM: Frasco com 200 ml (duzentos mililitros).

LEITE EM PÓ DESNATADO

DESCRIÇÃO: Leite desnatado instantâneo, enriquecido com vitaminas e minerais.

EMBALAGEM: Lata fechada inviolável com revestimento interno apropriado, com capacidade para 300 (trezentos) gramas.

LEITE EM PÓ INTEGRAL INSTANTÂNEO

DESCRIÇÃO: Produto obtido por desidratação do leite de vaca integral e apto para a alimentação humana mediante processos tecnologicamente adequados, enriquecido com vitaminas e sais minerais.

CARACTERÍSTICAS GERAIS: O produto devera satisfazer aos padrões de leite integral instantâneo ao ser reconstituído, conforme indicação na rotulagem.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: aspecto: pó uniforme sem grumos; cor: branco amarelado; odor e sabor: agradável, semelhante ao leite fluido.

CARACTERÍSTICAS MICROSCÓPICAS: não pode conter substancias estranhas macro e/ou microscopicamente visíveis.

RENDIMENTO MÍNIMO: 10 (dez) colheres de sopa do pó deve render 1 (um) litro de leite reconstituído.

PRAZO MÍNIMO DE VALIDADE: 01(um) ano. Somente será recebido o produto que tenha data de fabricação inferior ou igual a 90 (noventa) dias da data de entrega

EMBALAGENS: Primaria: Poliéster metalizado com capacidade para 400 (quatrocentos gramas). Secundaria: Opção 1: caixa de papelão reforçado, com abas superiores e inferiores vedadas com fita adesiva plastificada, identificada com o nome da empresa.  Opção 2: fardo plástico atóxico, incolor, termossoldado, resistente, que suporte a manipulação, o transporte e o armazenamento, sem perder sua integridade.

MACARRÃO ARGOLINHA

DESCRIÇÃO: Produto obtido da farinha de trigo especial (Triticum aestivum L.) adicionado de água potável e ovos de galinha, resultante do processo de em pasto, amassamento mecânico e cortado no formato argolinha.

CARACTERÍSTICAS GERAIS: O produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condições que não produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias físicas, químicas ou biológicas que coloquem em risco a saúde do consumidor. O macarrão deverá ser fabricado a partir de matérias-primas sãs e limpas, isentas de matéria terrosa e de parasitos. Será permitido o enriquecimento do produto com vitaminas e minerais, de acordo com a legislação vigente. O macarrão, ao ser colocado na água, não devera turva-la antes da cocção e não poderá apresentar-se fermentado ou rançoso.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: Aspecto: característico; cor: característica; odor: característico.

EMBALAGEM: Primaria: Saco plástico transparente, atóxico, reforçado, termossoldado, com capacidade para 500 (quinhentos) gramas. Secundaria: Saco plástico transparente, atóxico, resistente, termossoldado, com capacidade peso líquido de 5 (cinco) quilogramas.

MACARRÃO CONCHA

DESCRIÇÃO: Produto obtido da farinha de trigo especial (Triticum aestivum L.) adicionado de água potável e ovos de galinha, resultante do processo de em pasto, amassamento mecânico e cortado no formato concha.

CARACTERÍSTICAS GERAIS: O produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condições que não produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias físicas, químicas ou biológicas que coloquem em risco a saúde do consumidor.  O macarrão deverá ser fabricado a partir de matérias-primas sãs e limpas, isentas de matéria terrosa e de parasitos. Será permitido o enriquecimento do produto com vitaminas e minerais, de acordo com a legislação vigente. O macarrão, ao ser colocado na água, não devera turva-la antes da cocção e não poderá apresentar-se fermentado ou rançoso.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: aspecto: característico; cor: característica; odor: característico.

EMBALAGEM: Primaria: saco plástico transparente, atóxico, reforçado, termossoldado, com capacidade para 500 (quinhentos) gramas.  Secundaria: saco plástico transparente, atóxico, resistente, termossoldado, com capacidade peso líquido de 5 (cinco) quilogramas.

MACARRÃO DE LETRINHAS

DESCRIÇÃO: Produto obtido da farinha de trigo especial (Triticum aestivum L.) adicionado de água potável e ovos de galinha, resultante do processo de em pasto, amassamento mecânico e cortado no formato letrinhas.

CARACTERÍSTICAS GERAIS: O produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condições que não produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias físicas, químicas ou biológicas que coloquem em risco a saúde do consumidor.  O macarrão de letrinhas deverá ser fabricado a partir de matérias-primas sãs e limpas, isentas de matéria terrosa e de parasitos. Será permitido o enriquecimento do produto com vitaminas e minerais, de acordo com a legislação vigente. O macarrão de letrinhas, ao ser colocado na água, não devera turva-la antes da cocção e não poderá apresentar-se fermentado ou rançoso.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: aspecto: característico; cor: característica; odor: característico.

EMBALAGEM: Primaria: saco plástico transparente, atóxico, reforçado, termossoldado, com capacidade para 500 (quinhentos) gramas. Secundaria: saco plástico transparente, atóxico, resistente, termossoldado, com capacidade peso líquido de 5 (cinco) quilogramas.

MACARRÃO ESPAGUETE

DESCRIÇÃO: Produto obtido da farinha de trigo especial (Triticum aestivum L.) adicionado de água potável e ovos de galinha, resultante do processo de em pasto, amassamento mecânico e cortado no formato espaguete.

CARACTERÍSTICAS GERAIS: O produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condições que não produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias físicas, químicas ou biológicas que coloquem em risco a saúde do consumidor.  O macarrão deverá ser fabricado a partir de matérias-primas sãs e limpas, isentas de matéria terrosa e de parasitos. Será permitido o enriquecimento do produto com vitaminas e minerais, de acordo com a legislação vigente. O macarrão, ao ser colocado na água, não devera turva-la antes da cocção e não poderá apresentar-se fermentado ou rançoso.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: aspecto: característico; cor: característica; odor: característico.

EMBALAGEM: Primaria: saco plástico transparente, atóxico, reforçado, termossoldado, com capacidade para 500 (quinhentos) gramas. Secundaria: saco plástico transparente, atóxico, resistente, termossoldado, com capacidade peso líquido de 5(cinco) quilogramas.

MACARRÃO PARAFUSO

DESCRIÇÃO: Produto obtido da farinha de trigo especial (triticum aestivum L.) adicionado de água potável e ovos de galinha, resultante do processo de empasto, amassamento mecânico e cortado no formato parafuso.

CARACTERÍSTICAS GERAIS: O produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condições que não produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias físicas, químicas ou biológicas que coloquem em risco a saúde do consumidor.  O macarrão deverá ser fabricado a partir de matérias-primas sãs e limpas, isentas de matéria terrosa e de parasitos. Será permitido o enriquecimento do produto com vitaminas e minerais, de acordo com a legislação vigente. O macarrão, ao ser colocado na água, não devera turva-la antes da cocção e não poderá apresentar-se fermentado ou rançoso.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: aspecto: característico; cor: característica; odor: característico.

EMBALAGEM: Primaria: saco plástico transparente, atóxico, reforçado, termossoldado, com capacidade para 500 (quinhentos) gramas. Secundaria: saco plástico transparente, atóxico, resistente, termossoldado, com capacidade peso líquido de 5 (cinco) quilogramas.

MAIONESE

DESCRIÇÃO: E o produto industrializado a partir da emulsão cremosa estável e homogênea da água, óleo vegetal isento de ácidos graxos trans, amido, açúcar vinagre, sal e ovos.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: aparência: massa mole; cor: branco amarelado; odor: próprio; sabor: próprio.

EMBALAGEM: Primaria: Pote resistente, atóxico, com tampa, com capacidade para 500g (quinhentos grama). Secundaria: caixa de papelão reforçado, com abas superiores e inferiores vedadas com fita adesiva plastificada, identificada com o nome da empresa com capacidade para 12 (doze) unidades.

MARGARINA COM SAL

DESCRIÇÃO: Produto em forma de emulsão plástica, principalmente do tipo água em óleo, produzido basicamente a partir de óleo vegetal líquido e interestificado, devendo conter leite.

CARACTERÍSTICAS GERAIS: O produto devera ser elaborado de acordo com as normas técnicas aplicáveis do código Sanitário. Contendo 80% (oitenta por cento) de lipídios e até 62mg (sessenta e dois miligramas) de sódio em cada 10 (dez) gramas do produto.

EMBALAGEM: Primarias: Pote com capacidade para 500 (quinhentos) gramas. Secundaria: Caixa de papelão reforçado, com as abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva plastificada.

MARGARINA LIGHT

COMPOSIÇÃO: água, óleos vegetais líquidos e esterificados, sal, vitamina A, esterilizantes mono e diglicerideos de ácidos graxos e ésteres de poliglicerol, com ácido ricionceico, conservador benzoato de sódio, acidulante, ácido critico, aromatizante, antioxidantes EDTA e BHT e corantes urucum e cúrcuma.

EMBALAGEM: Primarias: Pote com capacidade para 500 (quinhentos) gramas. Secundaria: Caixa de papelão reforçado, com as abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva plastificada, com capacidade para 12 (dose) embalagens primárias.

MARGARINA SEM SAL

DESCRIÇÃO: Margarina cremosa, composta de óleos vegetais liquido e interestificados, água, soro de leite, leitelho (soro de manteiga), vitamina A, estabilizantes lecitina de soja, mono e digliceridios de ácidos graxos e ésteres de poliglicerol de ácidos graxos, acidulante, acido cítrico, conservadores, benzoato de sódio e sorbato de potássio. Corantes urucum e cúrcuma e aromatizantes (aroma idêntico ao natural) não contem glúten. Livre de gorduras trans.

EMBALAGEM: Primarias: Pote com capacidade para 500 (quinhentos) gramas. Secundaria: Caixa de papelão reforçado, com as abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva plastificada, com capacidade para 12 (dose) embalagens primárias.

MILHO DE PIPOCA

DESCRIÇÃO: Milho de pipoca tipo 1, preparados com matérias primas sãs, limpas, isentas de matérias terrosas e parasitos e de detritos animais ou vegetais com no máximo de 15% de umidade.

EMBALAGEM: Saco plástico atóxico, resistente, termossoldado, com capacidade para 500 (quinhentos) gramas.

MILHO VERDE CONSERVA 200g

DESCRIÇÃO: Produto preparado com milho em grãos, envasados praticamente crus, reidratados ou pré-cozidos, imersos em liquido de cobertura composto por água e sal, podendo conter outras substancias alimentícias aprovadas, submetidos a adequado processamento tecnológico de esterilização comercial, em recipientes hermeticamente fechados.

CARACTERÍSTICAS GERAIS: O milho em conserva deverá ser preparado a partir de matérias- primas sãs, limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos, detritos, cascas, resíduos de outros vegetais e outros materiais estranhos ao produto. O milho dever ser de tamanhos e formas regulares e ausência de unidades manchadas ou descoloridas. O acondicionamento das hortaliças em conserva deverá ser tal que os respectivos recipientes se apresentem convenientemente cheios e o produto, inclusive liquido de cobertura, ocupe no mínimo 90% da capacidade dos mesmos. O produto deverá estar de acordo com a legislação vigente.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: Aspecto: próprio dos ingredientes; Cor: próprio dos produto; Odor: próprio dos ingredientes.

EMBALAGEM: lata e tampa em folha de flandres, com revestimento apropriado, fechada, inviolável, com peso drenado de 200g (duzentos gramas).

MILHO VERDE CONSERVA 2000g

DESCRIÇÃO: produto preparado com as ervilhas previamente debulhadas, envazadas praticamente cruas, reidratadas ou pré-cozidos imersas em liquido de cobertura apropriada submetida a processo tecnológico adequado antes ou depois de hermeticamente fechado os recipientes utilizados a fim de evitar a sua alteração.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: Aspecto: próprio dos ingredientes; Cor: própria do produto; Odor: próprio dos ingredientes.

EMBALAGEM: lata fechada, inviolável com revestimento interno apropriado, com capacidade para 2 kg (dois quilogramas) peso drenado.

MISTURA PARA PREPARO DE BOLO

DESCRICAO: Pó para o preparo de bolo nos sabores chocolate, cenoura, baunilha, fubá, laranja e neutro.

EMBALAGEM: Deverá ser embalado em saco de polietileno atóxico, hermeticamente fechado por termossoldagem na vertical e horizontal com capacidade para 5 (cinco) quilos rotulados de acordo com a legislação vigente.

MISTURA PARA BOLO EM PÓ DIET

DESCRIÇÃO: Mistura para o preparo de bolo diet - alimento dietético, isento de açúcar. Aprovado pela sociedade brasileira dos diabéticos.

EMBALAGEM: Saco plástico transparente, atóxico, reforçado, termossoldado, com capacidade para 300g (trezentos gramas).

MISTURA PARA PREPARO DE PUDIM

DESCRIÇÃO: Pó para preparo de pudim com leite, nos sabores leite condensado, chocolate, coco e morango.

RENDIMENTO MÍNIMO: 3,5 litros por embalagem.

EMBALAGEM: Saco em polietileno leitoso, atóxico e resistente. Com capacidade para 1 (um) quilo.

MISTURA PARA PUDIM EM PÓ DIET

DESCRIÇÃO: Mistura para o preparo de pudim diet, alimento dietético isento de açúcar, aprovado pela sociedade brasileira dos diabéticos. Nos sabores baunilha e chocolate.

EMBALAGEM: Pacote de 25 g (vinte e cinco gramas).

ÓLEO DE SOJA

DESCRIÇÃO: Óleo de soja e o óleo comestível obtido através de processos tecnológicos adequados, de extração ou refino, de sementes de Glycine Max L.(soja), na forma liquida a temperatura de 25ºC.

CARACTERÍSTICAS GERAIS: O produto deverá ser obtido processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condições que não produzam, desenvolvam e/ou agreguem substancias físicas, químicas ou biológicas que coloquem em risco a saúde do consumidor. Deve ser obedecida a legislação vigente.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: Aspecto: límpido e isento de impurezas a 25ºC; Cor: característico.

EMBALAGEM: Primaria: PET-Poli Tereftalato de Etileno, inviolável, com capacidade para 900 ml (novecentos mililitros). Secundaria: Caixa de papelão reforçado, com abas superiores e inferiores totalmente vedadas com fita adesiva plastificada, com capacidade para 20 (vinte frascos).

ORÉGANO

DESCRIÇÃO: Folha do Origanum vulgare L. acompanhada ou não de pequena porção de sumidades florais. O produto é designado "Orégano".

CARACTERÍSTICAS GERAIS: O orégano deve ser constituído por folhas de espécimes vegetais genuínas, sãs limpas e secas.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: Aspecto: folha ovulada seca; Cor: verde-pardacenta; Cheiro: próprio; Sabor: próprio.

EMBALAGEM: Filme de polipropileno bi-orientado, incolor, atóxico, resistente, termossoldado, com capacidade de 200(duzentos gramas).

OVOS BRANCO EXTRA

DESCRIÇÃO: Ovos brancos de aves sadias. Devem apresentar casca limpa e intacta e ser isento de rachaduras.

EMBALAGEM: bandeja com 12 (dose) unidades, revestida com plástico filme. A embalagem deve conter todas as informações conforme legislação vigente

PROTEÍNA DE SOJA TEXTURIZADA

DESCRIÇÃO: Proteína se soja texturizada e um alimentar, obtido industrialmente através de um processo industrial.  Deverá partir de matérias-primas sãs limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos, detritos, resíduos de outros vegetais e outros materiais estranhos ao produto. Deve estar de acordo com a legislação vigente.

COMPOSIÇÃO: Proteína de soja texturizada.

EMBALAGEM: Saco plástico atóxico, resistente, termossoldado, com capacidade para 500 (quinhentos) gramas.

SAGU EMBALAGEM

DESCRIÇÃO: Produto obtido da mandioca, isento de mofo, odores estranhos ou qualquer substância nociva. Produto classe pérola, tipo 1. Prazo mínimo de validade de 06 meses a partir da data de entrega.

EMBALAGEM: saci de polietileno com capacidade para 500 (quinhentos) gramas. 

SAL REFINADO

DESCRIÇÃO: Iodado, com granulação uniforme e com cristais brancos, com no mínimo de 98,5% de cloreto de sódio e com dosagem de sais de iodo de no mínimo 10 mg e no máximo de 15mg de iodo por quilo de acordo com a legislação federal especifica vigente.

EMBALAGEM: Primaria: saco plástico atóxico, resistente, termossoldado, com capacidade para 1kg (um quilograma). Secundaria: Fardo plástico, atóxico, transparente, resistente, termossoldado ou fechado com fita adesiva plastificada, identificada com o nome da empresa.

SUCO CONCENTRADO DE FRUTAS

DESCRIÇÃO: Suco tropical com no mínimo 90% de polpa, sem adição de açúcar, sem corantes e sem aromas.

SABORES: Abacaxi, acerola, laranja, manga e tangerina.

RENDIMENTO: Mínimo de 5 (cinco) litros; 1 (um) litro do produto para 4 (quatro) litros de água. 

 Suco concentrado de frutas, com alto teor de polpa, sem acréscimo de açúcar. 

EMBALAGEM: Primaria: Frasco tipo garrafa Pet com capacidade para 1 (um) litro. Secundaria: Pacote contendo 6 (seis) garrafas envolto m filme plástico termo contrátil.

SUCO CONCENTRADO DE GOIABA

DESCRIÇÃO: Suco tropical de goiaba com no mínimo 75% de polpa da fruta, sem adição de açúcar, sem corantes e sem aromas.

RENDIMENTO: Mínimo de 5 (cinco) litros; 1 (um) litro do produto para 4 (quatro) litros de água. 

EMBALAGEM: Primaria: Frasco tipo garrafa Pet com capacidade para 1 (um) litro. Secundaria: Pacote contendo 6 (seis) garrafas envolto m filme plástico termo contrátil.

SUCO CONCENTRADO DE CAJU

DESCRIÇÃO: Suco tropical de caju com 100% de polpa da fruta, sem adição de açúcar, sem corantes e sem aromas.

RENDIMENTO: Mínimo de 10 (dez) litros; 1 (um) litro do produto para 9 (nove) litros de água. 

EMBALAGEM: Primaria: Frasco tipo garrafa Pet com capacidade para 1 (um) litro. Secundaria: Pacote contendo 6 (seis) garrafas envolto em filme plástico termo contrátil.

SUCO CONCENTRADO DE MARACUJÁ

DESCRIÇÃO: Suco tropical de maracujá com 100% de polpa de fruta, sem adição de açúcar, sem corantes e sem aromas.

RENDIMENTO: Mínimo de 15 (quinze) litros; 1 (um) litro do produto para 14 (quatorze) litros de água. 

EMBALAGEM: Primaria: Frasco tipo garrafa Pet com capacidade para 1 (um) litro. Secundaria: Pacote contendo 6 (seis) garrafas envolto m filme plástico termo contrátil.

SUCO DE FRUTA PRONTO PARA BEBER

DESCRIÇÃO: Produto obtido pela dissolução, em água potável, da polpa de fruta pomposa de origem tropical nos sabores diversos, na proporção de 25% (vinte e cinco por cento), não fermentado, não alcoólico, homogeneizado, pasteurizado, de cor aroma e sabor característicos da fruta, através de processo tecnológico adequado, submetido a tratamento que assegure a sua apresentação e conservação até o momento de consumo. Os teores de polpa e as frutas utilizadas na elaboração do suco tropical devem ser superiores aos estabelecidos para o néctar da respectiva fruta, conforme estabelecimento em ato administrativo do Ministério da Agricultura e do Abastecimento.

CARACTERÍSTICAS GERAIS: Suco natural de frutas diversas, preparado pronto para beber no aroma e sabor característicos da fruta, através de processo tecnológico adequado, submetido ao envase, assepticamente em embalagem hermética que não permita a passagem de ar e luze que assegure a sua apresentação e conservação até o momento de consumo, sem a necessidade de refrigeração. Não será permitida a adição de aromas e corantes artificiais. O produto deverá ser elaborado com frutas maduras e sãs, não poderá conter substancias estranhas a fruta de origem, excetuadas as previstas na legislação especifica.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: aspecto: liquido; cor: própria; odor: próprio; sabor: próprio.

EMBALAGEM: Primaria: Recipiente tipo tetra bric, inviolável, hermeticamente fechada, com capacidade para 200 ml (duzentos) ou 250 ml (duzentos e cinquenta mililitros).

Secundaria: Opção 1: caixa de papelão reforçado, com abas superiores e inferiores vedadas com fita adesiva plastificada, contendo 27 (vinte e sete) embalagem primaria de 200 (duzentos) ou 250 (duzentos e cinquenta) mililitros. Opção 2: fardo plástico atóxico, incolor, termossoldado, resistente, que suporte a manipulação, o transporte e o armazenamento, sem perder sua integridade, contendo 27 (vinte e sete) embalagem primaria de 200 (duzentos) ou 250 (duzentos e cinquenta) mililitros.

VINAGRE DE VINHO BRANCO

DESCRIÇÃO: Produto resultante da fermentação acética do vinho branco.

CARACTERÍSTICAS GERAIS: O vinagre de vinho branco e o produto obtido da fermentação acética do vinho, sendo que a classificação em branco será de acordo com a matéria prima que lhe deu origem. Será tolerada a adição de sais nutritivos e açucares para nutrição dos microrganismos acidificantes. Não será permitida a adição de ácidos orgânicos estranhos e ácido-minerais livres.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS: Aspecto: liquido, límpido e sem deposito; Cor: de acordo com a matéria prima que lhe deu origem; Odor: característico.

EMBALAGEM: Primaria: Recipiente plástico, com tampa inviolável, hermeticamente vedado e com capacidade para 750 ml (setecentos e cinquenta mililitros). Secundaria: Caixa de papelão reforçado, com as abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva plastificada, com capacidade para 12 (doze) embalagens primarias.

INFORMAÇÕES ADICIONAIS

EMBALAGEM

 Para o peso líquido do produto, serão observados os critérios de tolerância constantes na legislação vigente.

 Será considerada imprópria e será recusada, a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto à contaminação e/ou deterioração, ou que não permita o perfeito armazenamento.

ROTULAGEM

O produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação vigente.  Nos rótulos das embalagens (primária e secundária), deverão estar impressas de forma clara e indelével,  as seguintes informações:

·  Denominação de venda do produto (nome do produto e marca);

· Identificação da origem (nome e endereço do fabricante, país de origem / expressão “indústria brasileira” e, no caso de produto importado, nome ou razão social e endereço do importador);

· Data de fabricação e prazo ou data de validade ou data de vencimento e número do lote;

· Lista de ingredientes (na embalagem primária), inclusive os aditivos (função principal, nome completo ou número INS), caso utilizados;

· Conteúdo líquido;

· Instruções sobre o preparo (na embalagem primária);

· Condições de armazenamento;

· Empilhamento máximo (na embalagem secundária);

· Número de registro do produto no órgão competente.

Observações:

a) A impressão do subitem data de fabricação e prazo ou data de validade ou data de vencimento e número de lote poderá ser em relevo, "ink jet" ou carimbo sendo este último, de forma clara e indelével e que resista as condições rotineiras de manuseio da embalagem.

b) No rótulo da embalagem primária, deverão constar as condições de armazenamento ou conservação do produto antes e após a abertura da embalagem, assim como o prazo máximo para consumo após a abertura da embalagem primária.

TRANSPORTE E ENTREGADOR

Deverão obedecer aos parâmetros indicados pela Portaria n° 05/CVS-SP de 9 de abril de 2013.

AVALIAÇÃO DA QUALIDADE

A avaliação da qualidade do produto em questão, com relação à: descrição, características, embalagem, peso líquido e rotulagem, especificadas no Edital, serão efetuados, por ocasião da entrega e sempre que o nutricionistas responsável pela Secretaria de Educação julgar necessário.

Caso a qualidade do produto não corresponda às exigências da presente concorrência, a mercadoria será devolvida a qualquer tempo e deverá ser substituída pelo fornecedor, no prazo máximo de 05 (cinco) dias úteis, sendo aceita pela Administração uma única substituição, sem qualquer ônus para a Municipalidade, independentemente da aplicação das penalidades cabíveis.

ENTREGAS


As entregas serão realizadas nas unidades Escolares do município uma vez por semana, havendo a necessidade de apresentação dos produtos na Secretaria de Educação para a liberação das entregas.


As entregas poderão ocorrer de segunda à sexta-feira das 07:30 as 16:00h, conforme solicitação.

PONTOS DE ENTREGA

· C.E.I. “LILIA INÊS THIRION VITTE”, Rua Laurentino Fonseca, 640, Vila Santo Antonio;

· C.E.I. “UARDE A. DE CAMPOS TOLEDO”, Rua Lourenço E. Mazutti, 777, Jd José Corte;

· C.E.I. “LEONOR RODRIGUES MARCICANO”, Rua Camilo Botechia, 232, Vila São José I;

· C.E.I. “LEONOR FORTUNATO”, Rua Ulisses Gardezani, 1477, Jd Cordeiro;

· C.E.I. “MARTHA SALIBE ABRAHÃO”, Rua José Oliva Del Teso, 657, Jd Progresso;

· C.E.I. “MARIA MINATEL PERUCHI”, Rua Presidente Castelo Branco, 1670, Jd Eldorado;

· C.E.I. “MILTON VITTE”, Rua Uarde A. de Campos Toledo, 625, Jd. São Francisco;

· E.M.E.I.E.F. “PROFª. AMÁLIA M. MOREIRA”, Rua Padre Santo Armelim, 269, Jardim Planalto;

· E.M.E.I.E.F. “MARIA NAZARETH S. LORDELLO”, Rua São João Evangelista, 501, Vila São José I;

· E.M.E.I.E.F. “PROF GERALDO APP. ROCHA”, Rua dos Cravos, 145, Jd Eldorado;

· E.M.E.I.E.F. “MARIA AP. PAGOTO MORAES”: Rua Galdino de Souza Barboza, 400, Jd. Cordeiro;

· E.M.E.I.E.F. “PROF. JORGE FERNANDES”, Rod. SP 316, Bairro Cascalho;

· E.E/E.M.E.F. “CEL JOSÉ LEVY”, Rua Visconde do Rio Branco, 417, Centro;

· E.E. “JAMIL A SAAD”, Rua Carlos Gomes, 839, Centro;

· E.E. “PROF. ODÉCIO LUCKE”, Av. Ana R. Alves, Jd Progresso;

· A.P.A.E., Rua Lourenço E. Mazutti, 664, Vla Olimpia;

· C.A.P. – Centro de Apoio Psicopedagógico, Rua Toledo Barros, nº 115 Centro – Cordeirópolis;

· Projeto Escola do Futuro (Escola Amália) Rua Padre Santo Armelim, 420, Jardim Planalto, Cordeirópolis - SP.

ANEXO II

INSTRUMENTO DE 

CREDENCIAMENTO DE REPRESENTANTES
 (MODELO)
(A ser elaborado em papel timbrado da licitante ou com aposição de carimbo)
Ref. nº. 05/2017
Pelo presente instrumento, a empresa .........., inscrita no CNPJ/MF sob o nº ............, com sede na Rua............., nº ..., Bairro............, na cidade de ............., Estado de ....., através de seu representante legal infra-assinado, credencia o Sr.(a) ..................., portador(a) da Cédula de Identidade R.G. nº .......... e inscrito no CPF/MF sob o nº .........., outorgando-lhe plenos poderes para representá-la na sessão pública do PREGÃO Nº 05/2017, em especial para formular lances verbais e para interpor recursos ou deles desistir.

Por oportuno, a outorgante declara, sob as penas da lei, estar cumprindo plenamente os requisitos de habilitação, através dos documentos de habilitação, de acordo com as exigências constantes do Edital de nº 05/2017.

(local, data)
(nome completo, qualificação pessoal, qualificação profissional, cargo ou função e assinatura do representante legal)
ANEXO III

APRESENTAÇÃO DE PROPOSTA
 (MODELO)

CORDEIRÓPOLIS,.......de ................ de 2017.

Apresentamos nossa proposta referente à Licitação nº 05/2017, cujo objeto é o Pregão Presencial para Registro de Preços para “Contratação de Empresa para Fornecimento de Carnes, Frios, Peixes e Alimentos Estocáveis” conforme especificações contidas no ANEXO I – Memorial Descritivo.

	Item
	Unidade
	Qtd
	Descrição
	   Valor
Unitário
	Valor        Total

	
	
	
	LOTE VIII
	
	

	,1
	PCT
	6630
	Achocolatado em pó c/ 400 gr
	
	

	2
	LTA 
	100
	Achocolatado em pó diet 210g
	
	

	3
	UND 
	1500
	Achocolatado  pronto para beber c/200 ml
	
	

	4
	PCT 
	200
	Chocolate em pó solúvel c/ 200 gramas
	
	

	5
	PCT 
	600
	Chocolate granulado c/ 500 gramas
	
	

	6
	UND 
	1700
	Suco de fruta pronto para beber c/ 200 ml
	
	

	
	Valor Total do Lote VIII
	
	
	
	

	
	
	
	LOTE IX
	
	

	7
	PCT 
	810
	Amendoim tipo 2 c/ 500 gr.
	
	

	8
	PCT
	6560
	Arroz c/ 5 kilos
	
	

	9
	PCT
	20440
	Feijão Carioquinha c/ 1 kilo
	
	

	10
	PCT
	1500
	Feijão Ervilha c/ 500 gramas
	
	

	11
	PCT
	1500
	Feijão Grão de bico c/ 500 gramas
	
	

	12
	PCT
	2050
	Feijão Preto c/ 1 kilo
	
	

	13
	PCT
	360
	Feijão Soja c/ 1 kilo
	
	

	14
	PCT
	804
	Canjica c/ 500 gramas
	
	

	15
	PCT 
	3408
	Milho de pipoca c/500 gramas
	
	

	16
	PCT
	500
	Proteína da Soja texturizada com 500 gramas
	
	

	
	Valor Total do LoteIX
	
	
	
	

	
	
	
	LOTE X
	
	

	17
	UND 
	6500
	Barra de cereal 25 gramas
	
	

	18
	UND
	6500
	Barra de cereal com chocolate  c/25 gramas
	
	

	19
	UND 
	200
	Barra de cereal diet c/ 25 gramas
	
	

	
	Valor Total do Lote X
	
	
	
	

	
	
	
	LOTE XI
	
	

	20
	KILOS 
	2024
	Batata em flocos
	
	

	21
	PCT 
	750
	Batata palha  c/500 gramas
	
	

	
	Valor Total do Lote XI
	
	
	
	

	
	
	
	LOTE XII
	
	

	22
	PCT 
	1415
	Biscoito de leite c/ 400 gramas
	
	

	23
	PCT
	1415
	Biscoito de maisena c/ 400 gramas
	
	

	24
	PCT 
	3400
	Biscoito doce sabor coco - Tipo Rosquinha c/ 400 gramas
	
	

	25
	PCT 
	2315
	Biscoito salgado c/ 400 gramas
	
	

	26
	PCT 
	1500
	Biscoito salgado integral c/ 400 gramas
	
	

	27
	UND 
	6500
	Bolinho individual integral c/ 40 gramas
	
	

	28
	UND 
	200
	Bolinho individual integral Diet c/  40 gramas
	
	

	
	Valor Total do Lote XII
	
	
	
	

	
	
	
	LOTE XIII
	
	

	29
	PCT/EMB
	200
	Canela em casca c/ 10 gramas
	
	

	30
	PCT/EMB
	354
	Canela em pó c/ 15 gramas
	
	

	31
	PCT 
	224
	Coco ralado desidratado sem açúcar c/ 100 gramas
	
	

	32
	PCT 
	400
	Colorau c/ 500 gramas
	
	

	33
	PCT 
	933
	Orégano c/ gramas
	
	

	34
	PCT 
	3050
	Sal refinado de mesa iodado c/ 1 kilo
	
	

	
	Valor Total do Lote XIII
	
	
	
	

	
	
	
	LOTE XIV
	
	

	35
	LTA 
	1205
	Ervilha 200 g
	
	

	36
	LTA 
	310
	Ervilha c/ 2 kilos
	
	

	37
	UND 
	1886
	Extrato concentrado de tomate  c/ 2 kilos
	
	

	38
	EMB
	1410
	Milho verde 200 gramas
	
	

	39
	LTA 
	500
	Milho verde 2 kilos
	
	

	40
	BALDE 
	742
	Azeitona sem caroço c/ 2 kilos
	
	

	
	Valor Total do Lote XIV
	
	
	
	

	
	
	
	LOTE XV
	
	

	41
	PCT 
	2010
	Farinha de mandioca torrada c/ 500 gramas
	
	

	42
	PCT 
	2020
	Farinha de milho  c/  500 gramas
	
	

	43
	PCT 
	685
	Farinha de trigo especial c/ 1 kilo
	
	

	44
	PCT 
	703
	Farinha de trigo para quibe  c/ 500 gramas
	
	

	45
	PCT
	4260
	Fubá c/ 500 gramas
	
	

	46
	UND 
	573
	Amido de milho c/ 1 Kilo
	
	

	
	Valor Total do Lote XV
	
	
	
	

	
	
	
	LOTE XVI
	
	

	47
	EMB
	340
	Farinha láctea  c/ 400 gramas
	
	

	48
	EMB
	800
	Farinha Vitaminada de arroz c/ 400 gramas
	
	

	49
	EMB
	500
	Farinha vitaminada de milho c/ 400 gramas
	
	

	50
	PCT
	4000
	Flocos de milho açucarado c/ 2 kilos
	
	

	51
	PCT
	100
	Flocos de milho sem açúcar c/ 200 gramas
	
	

	52
	PCT 
	200
	Aveia em flocos 500 gr. 
	
	

	53
	LTA 
	50
	Extrato de soja c/ 400 gramas
	
	

	
	Valor Total do Lote XVI
	
	
	
	

	
	
	
	LOTE XVII
	
	

	54
	UND
	2055
	Gelatina em pó c/ 1 kilo
	
	

	55
	UND 
	100
	Gelatina em pó diet c/ 15 gramas
	
	

	56
	PCT 
	2020
	Sagu  c/ 500 gramas
	
	

	
	Valor Total Lote XVII
	
	
	
	

	
	
	
	LOTE  XVIII
	
	

	57
	UND 
	3040
	Groselha c/ 970 ml
	
	

	58
	UND 
	60
	Groselha diet c/ 970 ml 
	
	

	59
	CX2
	710
	Chá mate 250 c/ gramas
	
	

	60
	UND 
	100
	Adoçante natural líquido 100 ml
	
	

	
	Valor Total do Lote XVIII
	
	
	
	

	
	
	
	LOTE XIX
	
	

	61
	LTA 
	2524
	Creme de leite c/ 300 gramas
	
	

	62
	LTA 
	3412
	Leite condensado c/ 395 gramas
	
	

	63
	UND 
	245
	Leite de coco  c/ 200 ml
	
	

	64
	LTA 
	100
	Leite em pó desnatado c/ 300 gramas
	
	

	65
	LTA /PCT
	250
	Leite em pó integral instantâneo c/ 400 gramas
	
	

	
	Valor Total do Lote XIX
	
	
	
	

	
	
	
	LOTE XX
	
	

	66
	PCT 
	1660
	Macarrão argolinha c/ 500 gramas
	
	

	67
	PCT 
	1010
	Macarrão concha c/ 500 gramas
	
	

	68
	PCT 
	660
	Macarrão de letrinhas c/ 500 gramas
	
	

	69
	PCT 
	5610
	Macarrão espaguete c/ 500 gramas 
	
	

	70
	PCT 
	4570
	Macarrão parafuso c/ 500 gramas
	
	

	
	Valor Total do Lote XX
	
	
	
	

	
	
	
	LOTE XXI
	
	

	71
	UND 
	3344
	Maionese c/ 500 gramas
	
	

	72
	UND 
	6132
	Margarina com sal c/ 500 gramas
	
	

	73
	UND 
	200
	Margarina light c/ 500 gramas
	
	

	74
	UND 
	1000
	Margarina sem sal  c/500 gramas
	
	

	
	Valor Total do Lote XXI
	
	
	
	

	
	
	
	LOTE XXII
	
	

	75
	PCT
	203
	Mistura para o preparo de bolo c/ 5 kilos
	
	

	76
	PCT
	60
	Mistura para o preparo de bolo diet C/ 300 gramas
	
	

	77
	PCT
	2000
	Mistura para o preparo de pudim c/ 1 kilo
	
	

	78
	PCT 
	100
	Mistura para o preparo de pudim diet C/ 25 gramas
	
	

	79
	UND 
	363
	Fermento em pó c/ 250 gramas


	
	

	
	Valor Total do Lote XXII
	
	
	
	

	
	
	
	LOTE XXIII
	
	

	80
	UND 
	6130
	Óleo de soja c/ 900 ml
	
	

	81
	UND 
	5184
	Vinagre c/ 750 gramas
	
	

	
	Valor Total do Lote XXIII
	
	
	
	

	
	
	
	LOTE XXIV
	
	

	82
	DZ
	16150
	Ovos brancos
	
	

	
	Valor Total do Lote XXIV
	
	
	
	

	
	
	
	LOTE XXV
	
	

	83
	LTR 
	1500
	Suco concentrado de caju c/ 1000 ml
	
	

	84
	LTR 
	6215
	Suco concentrado de frutas c/ 1000 ml
	
	

	85
	LTR 
	1500
	Suco concentrado de goiaba c/ 1000 ml
	
	

	86
	LTR 
	1715
	Suco concentrado de Maracujá c/ 1000 ml
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	Valor Total do Lote XXV
	
	
	
	


Valor Global da Proposta:R$_________.(Valor por externso).
	Endereço:
	Fone/Fax:

	Nome:
	Cargo:

	RG:
	CPF:

	Assinatura:
	

	Validade da Proposta:........Dias. (mínimo 60 dias)


	


 Dados bancários da proponente:   Banco:               Nome Agência:
Número da Agência:                                                Número da Conta:
ANEXO IV

DECLARAÇÃO

(MODELO)
Ref. nº 05/2017
..............................................................., inscrita no CNPJ/MF sob o nº ......................., por intermédio de seu representante legal, o(a) Sr.(a)............................................., portador(a) da Carteira de Identidade R.G. nº ...................... e inscrito no CPF/MF sob o nº ....................., DECLARA, para fins do disposto no inciso V do art. 27 da Lei Federal nº 8.666, de 21 de Outubro de 1.993, acrescido pela Lei nº 9.854, de 27 de outubro de 1.999, que não emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e não emprega menor de dezesseis anos.

Ressalva: (  ) emprega menor, a partir de quatorze anos, na condição de aprendiz 

........................

(local e data)

.........................................

(representante legal)

(Obs.: em caso afirmativo, assinalar a ressalva acima)
ANEXO V
MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS

ATA DE REGISTRO DE PREÇOS Nº 05/17
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE CORDEIRÓPOLIS
DETENTORA: 
PROCESSO ADMINISTRATIVO: nº 434/2017
PROCESSO LICITATÓRIO: nº 05/2017
Aos ............. dias do mês de ......... do ano de dois mil e dezesseis, nesta cidade de CORDEIRÓPOLIS, Estado de São Paulo, as partes, de um lado o  MUNICÍPIO DE CORDEIRÓPOLIS, pessoa jurídica de direito público interno, sediada na Praça Francisco Orlando Stocco, nº 35, Centro, no Município de Cordeirópolis – SP, cadastrada junto ao Cadastro Nacional de Pessoa Jurídica do Ministério da Fazenda (C.N.P.J./M.F.) sob nº, neste ato, representado pelo  Exmo. Sr. ........................, Sr. ........................., brasileiro, .........., ....................., portador da Cédula de Identidade (R.G.) nº ................., devidamente inscrito junto ao Cadastro de Pessoas Físicas do Ministério da Fazenda (CPF/MF) sob o nº ................................, doravante denominado CONTRATANTE, e, de outro lado, a empresa ......................................, pessoa jurídica de direito privado, sediada na Avenida / Rua .................................., Bairro.................., no Município de .........................................., Estado de ..........................., cadastrada junto ao Cadastro Nacional de Pessoa Jurídica do Ministério da Fazenda – (C.N.P.J./M.F.) sob o nº ................................, com Inscrição Estadual registrada sob nº ..........................., neste ato representado por seu Diretor / Sócio Sr. ..............................., (nacionalidade), (estado civil), (qualificação profissional), portador da Cédula de Identidade (R.G.) nº ............................, devidamente inscrita junto ao  Cadastro de Pessoas Físicas do Ministério da Fazenda – (C.P.F./M.F.) sob nº ........................................, doravante denominada CONTRATADA, firmam a presente ATA DE REGISTRO DE PREÇOS, conforme decisão exarada no Processo Administrativo protocolado sob nº 434/2017.

CLÁUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO
1.1. Constitui objeto desta ATA o Registro de Preços a “Contratação de Empresa para Fornecimento de Carnes, Frios, Peixes e Alimentos Estocáveis”, conforme especificações contidas no ANEXO I, que passa a fazer parte integrante da presente Ata de Registro der Preços, como se aqui transcritas fossem.
CLÁUSULA SEGUNDA - DO PREÇO

2.1. O valor total da presente Ata de Registro de Preços é de R$ …, conforme quadro abaixo:

	Lote
	Item
	Quant.
	Descrição
	Marca
	R$ Uni.
	R$ Total

	...
	...
	...
	...
	...
	....
	....


2.2. Os preços propostos serão considerados completos e abrangem todos os tributos (impostos, taxas, emolumentos, contribuições fiscais e parafiscais), bem como o valor do frete até o local da entrega e demais custos diretos e indiretos pertinentes ao objeto contratual.

CLÁUSULA TERCEIRA – DA DOTAÇÃO ORÇAMENTÁRIA
	3.1. As despesas decorrentes desta contratação, conforme Orçamento Lei Nº 3.019 de 05 de Dezembro de 2016, aprovado para o exercício de 2017, correrão à elemento 3.3.90.30.07 (Gêneros de Alimentação). 

	

	3.1.1 No exercício seguinte, as despesas correrão à conta de dotação orçamentária própria, consignada no respectivo Orçamento Programa, ficando a Administração obrigada a apresentar, no início de cada exercício, a respectiva Nota de Empenho estimativa e, havendo necessidade, emitir Nota de Empenho complementar, respeitadas as mesmas classificações orçamentárias.




3.2. No exercício seguinte, as despesas correrão à conta de dotação orçamentária própria, consignada no respectivo Orçamento Programa, ficando a Administração obrigada a apresentar, no início de cada exercício, a respectiva Nota de Empenho estimativa e, havendo necessidade, emitir Nota de Empenho complementar, respeitadas as mesmas classificações orçamentárias.

CLÁUSULA QUARTA - DO REAJUSTE
4.1 Não haverá reajuste de preço na vigência da ata de registro de preços.
CLÁUSULA QUINTA – DO PRAZO DE VIGÊNCIA
5.1. A Ata de Registro de Preços terá vigência por 12 (doze) meses, contado a partir de sua assinatura, sendo vedada a sua prorrogação.

5.2. A Administração não estará obrigada a utilizar a Ata de Registro de Preços, uma vez que ela não caracteriza compromisso de utilização, podendo revogá-la ou promover licitação específica quando julgar conveniente, nos termos da legislação pertinente, sem que caiba recurso ou qualquer pedido de indenização por parte da DETENTORA.
CLÁUSULA SEXTA – DOS PAGAMENTOS

6.1. Os pagamentos serão efetuados em 10 (dez) dias, fora a dezena, da entrega das Notas Fiscais/Faturas na Prefeitura Municipal de CORDEIRÓPOLIS, o que se dará após efetivo recebimento por parte da Secretaria requisitante.
6.2. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a CONTRATADA não tenha concorrido de alguma forma para tanto, o valor devido deverá ser acrescido de encargos moratórios proporcionais aos dias de atraso, apurados desde a data limite prevista para o pagamento até a data do efetivo pagamento, à taxa de 6% (seis por cento) ao ano, aplicando-se a seguinte fórmula:

EM = Encargos Moratórios a serem acrescidos ao valor originalmente devido
I = Índice de atualização financeira, calculado seguindo a fórmula:

N= Número de dias entre a data limite prevista para o pagamento e a data do efetivo pagamento.
VP= Valor da parcela em atraso.

CLÁUSULA SÉTIMA - DA CONTRATAÇÃO
7.1. As obrigações decorrentes do registro de preços, a serem firmadas entre o MUNICÍPIO e a DETENTORA serão formalizadas através de contrato ou instrumentos equivalentes, observando-se as condições estabelecidas no Edital, seus anexos e na legislação vigente.

7.2. Na hipótese da DETENTORA primeira classificada ter seu registro revogado, não assinar, não aceitar ou não retirar o contrato ou instrumento equivalente no prazo e condições estabelecidos, poderão ser convocados os fornecedores remanescentes, na ordem de classificação, para fazê-lo em igual prazo e nas mesmas condições propostas pelo primeiro classificado, inclusive quanto ao preço, independentemente da cominação prevista no art. 81 da Lei n° 8.666/93.

7.3. Observados os critérios e condições estabelecidos no Edital, o MUNICÍPIO poderá solicitar a mais de um fornecedor registrado, segundo a ordem de classificação, desde que razões de interesse público justifiquem e que o primeiro classificado não possua capacidade de disponibilização da execução contratual compatíveis com o solicitado pelo MUNICÍPIO, observadas as condições do Edital e o preço registrado.
CLÁUSULA OITAVA – DAS OBRIGAÇÕES DA DETENTORA
8.1. A DETENTORA da Ata de Registro de Preços deverá fornecer o objeto licitado de acordo com o previsto no Anexo I – Memorial Descritivo.

8.2. Na execução da Ata de Registro de Preços e/ou Contrato Público, a detentora deverá cumprir fielmente às condições contidas no Memorial Descritivo, que faz parte integrante da presente ata como se aqui transcrito fosse.

8.3. A detentora se obriga a manter, durante toda a vigência da ata, em compatibilidade com as obrigações por ela assumidas, todas as condições de habilitação e qualificação exigidas na licitação
8.4. O objeto deste certame licitatório deverá ser efetuado dentro do Município de Cordeirópolis-SP, nos endereços a serem indicados pelas Secretarias Municipais, (ponto a ponto), toda terça-feira e quinta-feira, das 08h30min às 11h00min e das 13h30min às 16h00min, exceto aos feriados, sendo que os pedidos serão encaminhados por escrito, com antecedência mínima de 07(sete) dias.
CLÁUSULA NONA – DA FISCALIZAÇÃO

9.1. A Prefeitura Municipal de Cordeirópolis reserva-se o direito de fiscalizar, a qualquer tempo, o fornecimento, nos temos do Memorial Descritivo - Anexo I.

9.2. A fiscalização exercida pela Administração não afasta, nem diminui as obrigações e responsabilidades da DETENTORA desta Ata.
CLÁUSULA DÉCIMA – DAS PENALIDADES 

10.1. São aplicáveis as sanções previstas na Lei Municipal nº 2.587/2008 e demais normas pertinentes.

10.2. A (s) DETENTORA (S) que não cumprir (em) integralmente as obrigações assumidas, garantido o direito de defesa, estão sujeitas às seguintes sanções:

I – advertência;

II - multa; 

III - suspensão temporária de participação em licitação, e impedimento de contratar com a Administração do Município de Cordeirópolis:

a) para a DETENTORA de ata, convocada dentro do prazo de validade de sua proposta, não celebrar o contrato ou outro documento equivalente, deixar de entregar ou apresentar documentação falsa exigida para o certame, ensejar o retardamento da execução do seu objeto, comportar-se de modo inidôneo ou cometer fraude fiscal; a penalidade será aplicada por prazo não superior a 2 (dois) anos, e a DETENTORA será descredenciada do Cadastro de Fornecedores do Município de Cordeirópolis, sem prejuízo das multas previstas na Lei Municipal nº 2.587/2008, em edital e no contrato e das demais cominações legais, aplicadas e dosadas segundo a natureza e a gravidade da falta cometida;

IV - declaração de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administração Pública Municipal enquanto perdurarem os motivos determinantes da punição ou até que seja promovida a reabilitação perante a própria autoridade que aplicou a penalidade, que será concedida sempre que a contratada ressarcir a Administração pelos prejuízos resultantes e depois de decorrido o prazo da sanção aplicada com base no inciso anterior.

10.3. As multas serão, após regular processo administrativo, cobradas administrativa ou judicialmente.

10.4. As penalidades previstas nesta cláusula têm caráter de sanção administrativa, consequentemente a sua aplicação não exime a DETENTORA de reparar os eventuais prejuízos que seu ato venha a acarretar ao Município de Cordeirópolis.

10.5. As demais penalidades, o procedimento de aplicação das sanções e o direito de defesa, o assentamento em registros, a sujeição a perdas e danos e outras disposições pertinentes estão disciplinados da Lei Municipal nº 2.587/2008. 
10.6 As pessoas jurídicas serão responsabilizadas objetivamente, nos âmbitos administrativo e civil, pela prática de atos lesivos contra a Administração Pública, nos termos da Lei n° 12.846/2013.
CLÁUSULA DÉCIMA PRIMEIRA – DA RESCISÃO DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS

11.1. O Município de Cordeirópolis reserva-se no direito de rescindir de pleno direito a presente Ata de Registro de Preços, independentemente de interpelação judicial ou extrajudicial, sem que caiba à proponente vencedora, direito a indenização de qualquer espécie, quando ocorrer:

a) falência, recuperação judicial (caso não seja apresentado plano de recuperação homologado pelo juízo competente, apto a comprovar a viabilidade econômico-financeira) ou extrajudicial ou dissolução da proponente vencedora;

b) inadimplência de qualquer cláusula e/ou condição do contrato, por parte da DETENTORA;

c) a subcontratação ou cessão da ata;

d) o não recolhimento, nos prazos previstos, das multas impostas à DETENTORA;

e) descumprimento, pela DETENTORA, das determinações da fiscalização da Prefeitura Municipal de Cordeirópolis;

f) outros, conforme previsto no art. 78 da Lei nº 8.666 de 21/06/93.
11.2. O Município de Cordeirópolis poderá, também, rescindir o contrato, independente dos motivos relacionados nas letras "a" a "f" do subitem anterior, por mútuo acordo.

11.3. Rescindido o futuro contrato, por qualquer um dos motivos citados nas letras "a" a "f" do primeiro subitem deste capítulo, a DETENTORA sujeitar-se-á a multa no percentual de 15% (quinze por cento) calculado sobre a parte inadimplente, respondendo, ainda, por perdas e danos decorrentes da rescisão contratual. Neste caso, serão avaliados e pagos, de acordo com a fiscalização do Município de Cordeirópolis, os objetos já entregues, podendo o Município de Cordeirópolis, segundo a gravidade do fato, promover inquérito administrativo, a fim de se apurar as respectivas responsabilidades. Caso a DETENTORA seja considerada inidônea, poderá ser suspensa para transacionar com o Município de Cordeirópolis, por prazo não superior a 02 (dois) anos.

CLÁUSULA DECIMA SEGUNDA – DO TERMO CONTRATUAL

12.1. As obrigações decorrentes desta Ata de Registro de Preços poderão ser formalizadas através de termo contratual, podendo ainda consubstanciar-se na própria nota de empenho, na hipótese prevista no artigo 62 da Lei Federal nº 8.666/93 e suas alterações.

12.2. A recusa da DETENTORA em retirar a nota de empenho ou assinar o contrato caracteriza descumprimento de obrigações, podendo-lhe acarretar as sanções previstas. 

12.3. No caso previsto no subitem anterior, a critério da Administração, poderá ser celebrado contrato com as remanescentes, obedecida a ordem classificatória e as mesmas condições oferecidas pela DETENTORA, inclusive quanto ao preço.

12.4. Os eventuais contratos resultantes da presente Ata de Registro de Preços poderão ser alterados nos termos do artigo 65, da Lei Federal nº 8.666/93 e suas alterações.
CLÁUSULA DÉCIMA TERCEIRA - DO FORO
13.1. Fica eleito o foro da Comarca de Cordeirópolis-SP, para dirimir eventuais dúvidas e/ou conflitos originados pela presente Ata e pelo futuro contrato, se houver, com renúncia a quaisquer outros por mais privilegiados que possam ser.
CORDEIRÓPOLIS, ... de ...................... de 2.017.
______________________________
MUNICÍPIO DE CORDEIRÓPOLIS
Xxxxxxxxx
________________________
DETENTORA/CONTRATADA

ANEXO VI
TERMO DE CIÊNCIA E DE NOTIFICAÇÃO
ESTADO DE SÃO PAULO
MUNICÍPIO DE CORDEIRÓPOLIS
PMH: 434/2017
OBJETO: Registro de Preços para “Contratação de Empresa para Fornecimento de Carnes, Frios, Peixes e Alimentos Estocáveis”, conforme especificações contidas no ANEXO I – Memorial Descritivo
CONTRATADA: 
Na qualidade de Contratante e Contratado, respectivamente, do Termo acima identificado, e, cientes do seu encaminhamento ao TRIBUNAL DE CONTAS DO ESTADO, para fins de instrução e julgamento, damo-nos por CIENTES e NOTIFICADOS para acompanhar todos os atos da tramitação processual, até julgamento final e sua publicação e, se for o caso e de nosso interesse, para, nos prazos e nas formas legais e regimentais, exercerem o direito da defesa, interpor recursos e o mais que couber.

Outrossim, estamos CIENTES, doravante, de que todos os despachos e decisões que vierem a ser tomados, relativamente ao aludido processo, serão publicados no Diário Oficial do Estado, Caderno do Poder Legislativo, parte do Tribunal de Contas do Estado de São Paulo, de conformidade com o artigo 90 da Lei Complementar n° 709, de 14 de janeiro de 1993, precedidos de mensagem eletrônica aos interessados.

CORDEIRÓPOLIS, __ de ___________ de 2017.
________________________________________
MUNICÍPIO DE CORDEIRÓPOLIS
Nome e Cargo

E-Mail Institucional:____________________________________________________

E-Mail Pessoal:_________________________________________________________

_______________________________________________
CONTRATADA

Nome e Cargo
E-Mail Institucional:_____________________________________________________

E-Mail Pessoal:___________________________________________________________ 

ANEXO VII
Modelo de Declaração de Inexistência de Fato Impeditivo

Pregão nº05/2017

A EMPRESA (NOME), inscrita no CNPJ nº DECLARA para os devidos fins, nunca ter sido declarada inidônea e/ou impedida para licitar e celebrar contratos com a Administração Pública, e que está de acordo com as exigências do presente Edital. DECLARA também, sob as penalidades da lei, que não existe fato superveniente impeditivo contra sua habilitação, assim como se obriga a declarar a ocorrência de fatos futuros.

Local, Data e Assinatura
ANEXO VIII

Modelo de Declaração de Pleno Atendimento aos Requisitos de Habilitação

PREGÃO Nº 05/2017

Empresa...........................inscrita no CNPJ.........................endereço.........................com fundamento no artigo 4º, inciso VII, da Lei Federal nº 10.520/2002, DECLARA que cumpre plenamente os requisitos de habilitação exigidos no edital que rege o certame acima indicado. 

Local e data. Assinatura do representante legal 

EM = I x N x VP








I = (6/100)


______


365





EM = I x N x VP








I = (6/100)


     ______


       365

















Praça Franscisco Orlando Stocco, 35 - Centro - CEP: 13.490-970 (19) 3556.9900                        31

